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B A R G A - Gli ultimi due locali
aperti recentemente nel castello,
il bel ristorante dei fratelli Ric-
cardo, Chiara e Nicola Reverberi
e la pizzeria al taglio dei fratelli
Paolo e Massimo Fluperi con la
fidanzata Alice e Gabriele Mor-
ganti e Linda Turicchi; la prossi-
ma apertura di una nuova trat-
toria in piazza del Sargentone
che dovrebbe avvenire con la
metà di questo mese, di una nuo-
va libreria in via di Mezzo e di
un bar sul Fosso (anche in que-
sto caso dovrebbe trattarsi della
metà di giugno). Sono solo le ul-
time di tante belle novità che in
questi anni hanno interessato la
vita del Castello. In nemmeno
dieci anni l'antico centro storico
ha visto l'apertura di una decina
di attività. E adesso si presenta
più che mai attrezzato per acco-
gliere il crescente flusso turistico
che registra la nostra cittadina.

Da dieci anni a questa parte
si è registrata una inversione di
tendenza non da poco. Prima la
vera e propria fuga, lenta, ma
oramai quasi completa, delle at-
tività nel centro storico, con solo
pochi locali a tenere la bandiera
e con lo splendore e la vita di un
tempo ormai divenuti un ricordo;
adesso il ritorno di nuove atti-
vità commerciali, guidate in lar-
ga maggioranza da giovani, che
hanno portato indubbiamente
nuova vitalità. 

Sembrava non ci si potesse
più mettere rimedio: il centro
storico era destinato ad essere
solo un dormitorio mesto e privo
di vita e di gente e invece quan-
te cose sono cambiate in questi
dieci anni. Sono state realizzate
nuove piazze e strade, nuovi spa-
zi sono stati aperti dal Comune
per tenere vivo il centro come la

Galleria comunale di Via di Bor-
go e il Museo dell’Emigrazione
alla Volta dei Menchi e, ultimo,
il Museo “Le Stanze della memo-
ria” inaugurato in marzo con il
recupero delle macerie del palaz-
zo Colognori; è stato anche pro-
mosso il restauro delle facciate
degli storici palazzi privati ed in-
fine sono state aperte oltre dieci
nuove attività recuperando pe-
raltro antichi fondi commerciali
ormai abbandonati da tempo.

Barga Vecchia sta avendo in-
somma la sua rivincita e la gioia
di vivere è tornata grazie anche
ad un nuovo aumento della popo-
lazione e ad una presenza turi-

stica da grande centro di villeg-
g i a t u r a .

È un albero questo che può
ancora dare buoni frutti; le pro-
spettive e le opportunità di una
nuova crescita ci sono tutte per-
ché si è creato un circuito virtuo-
so grazie al rilancio turistico del-
la cittadina. Anche in questo ca-
so, solo un decennio fa, in pochi
ci avrebbero creduto. E invece
Barga, adesso, è una delle mete
più gettonate della provincia.

Indubbiamente il sasso che ha
creato così tante bello onde nello
stagno, è stato gettato anni fa da
questa amministrazione comunale
che sicuramente ha lavorato bene,

FORNACI - Vivendola nei suoi
diversi momenti, partecipando ad
entrambe le giornate della bella
festa fornacina, ci siamo resi so -
prattuto di una cosa: la bontà del
messaggio che viene dal lavoro del
centro commerciale naturale, ini -
ziativa promossa dal CIPAF e dal
Comune di Barga con la parteci -
pazione della Confesercenti e che
ai primi di giugno ha visto un
nuovo altro importante appunta -
mento.

Quello che è stato proposto, a
cominciare dal ritorno dei “negozi
in piazza” con via della Repubbli -
ca restituita per un giorno ai pe -
doni, alla gente, hanno reso per -
fettamente l'idea delle potenzia -
lità e soprattuto delle piacevoli of -
ferte di un centro commerciale na -
turale; un centro fatto di tante pic -

cole realtà che insieme possono of -
frire molto di più dei mastodonti -
ci centri della grande distribuzio -
ne: qualità, promozioni, ma anche
musica, spettacolo, accoglienza.

Parliamo così di quello che è
successo in “Fornaci in festa”, ini -
ziativa promossa dal Centro Com -
merciale Naturale di Fornaci in
occasione della ricorrenza del 2
giugno.

Tanti appuntamenti si sono
susseguiti nella “due giorni” (il 2 e
3 giugno) all'insegna della festa,
ma anche dell'affermazione dell'i -
dentità commerciale fornacina. 

La giornata del 2 giugno, nono -
stante il maltempo ed anche un
forte temporale, ha comunque ri -
chiamato a Fornaci centinaia di
persone, attirate dalla grande Fie -
ra regionale con oltre 150 banca -

relle, prodotti tipici e artigianato
ed altri stand e dalle iniziative
collaterali tra le quali va sottoli -
neata la partecipazione e l'esibi -
zione della Filarmonica Versilia e
delle sue majorette esibitesi in
piazza IV Novembre.

La giornata clou, grazie anche
al beltempo finalmente arrivato, è
stata quella di domenica 3 giugno
quando è stata chiusa al pubblico
via della Repubblica dove si sono
riversati tutti i negozi fornacini
con le proposte della collezione
primavera-estate 2007.

Oltre ai negozi in piazza, anco -
ra la fiera regionale e poi tante al -
tre opportunità come il concorso e
cocktail show “Drink & Drive” or -
ganizzato dall'AIBES che si è
svolto in piazza IV Novembre e lo
spettacolo del gruppo folkloristico
“La Castellana “ di Nozzano oltre
all'esibizione del coro “I Castella -
ni della Valle” di Crevalcore. La
giornata si è chiusa con un “open
bar” con brindisi per tutti a base
delle specialità che erano state
preparate durante il concorso.

“E’ stato un nuovo grande ap -
puntamento promosso dal Centro
Commerciale Naturale – ha com -
mentato il vice sindaco Maria
Carla Andreozzi, tra i principali
artefici di queste iniziative insie -
me al presidente del CIPAF, Paolo
Donati Andreozzi – un centro vivo
con operatori che partecipano e
che hanno capito che questa è la
vita del Centro e che questa è la
Fornaci che tutti vogliamo. Una
Fornaci da vivere sotto tanti pun -
ti di vista. E che ha sempre di più
da dire e da dare.”.

sia per il rilancio dell'immagine di
Barga Vecchia, sia per quello turi-
stico. Tante cose sono state fatte
con entusiasmo, ma quell'entusia-
smo ha coinvolto un po' tutti, a co-
minciare da coloro che hanno scom-
messo sul Castello aprendovi nuo-
ve attività, fino ad arrivare alle pic-
cole e grandi cose che molte fami-
glie hanno fatto per il bene di Bar-
ga Vecchia, come il recupero di tan-
te facciate dei palazzi.

I problemi sicuramente non
mancano come non sono mai
mancati in un ambiente così par-
ticolare come un centro storico, a
partire dai parcheggi che da
sempre sono un problema bar-
ghigiano, ma con l'entusiasmo di
tutti si possono fare ancora tan-
te cose per rendere il nostro ca-
stello sempre più bello ed acco-
gliente. Basta crederci. Come ci
hanno creduto in tanti in questi
anni, dal Comune ai privati. A
tutti va il nostro ringraziamento
per aver reso Barga più bella.

Una bella veduta del centro storico di Barga (Foto Paolo Marroni)

La rivincita dell’antico Castello

ECCO LA FORNACI PIÙ BELLA

Novità anche per le nostre Parro c c h i e

IL NUOVO PROPOSTO DI BARGA
BARGA - Sarà don Stefano Serafini il nuovo propo-

sto di Barga, chiamato dal Vescovo Plotti a sostituire
mons. Piero Giannini, scomparso il 1° maggio scorso.
Da tempo la comunità attendeva di conoscere il suo no-
minativo. La notizia è stata ufficializzata dalla Diocesi
di Pisa lo scorso 9 giugno. Don Serafini è nato a Buti
nel 1958 e proviene dalla parrocchia di Pontedera dove
è stato co-parroco dal 2005 al 2007. E' stato ordinato
sacerdote in Pisa nel 1985 ed in seguito è stato vicario
parrocchiale a Bientina e Buti, dall'85 all'88; a San
Martino a Ulmiano dall'88 al 2000 e, nello stesso perio-
do, a Pappiana dal 1994 al 2000. Prima di Pontedera è
stato poi parroco di Vico Pisano dal 2000 al 2005.

Non conosciamo don Serafini che speriamo presto di
poter incontrare, ma da quello che abbiamo appreso è
un sacerdote di ultima generazione, nel senso che la
sua missione sacerdotale si rifà molto all'innovazione.

La nomina non è l'unica novità che riguarda il mon-
do sacerdotale barghigiano dato che sono in vista tra-
sferimenti e nuovi incarichi. E' stato deciso dalla Curia
Arcivescovile un nuovo ordinamento delle parrocchie
che fanno parte del vicariato di Barga con la costituzio-
ne di due “poli pastorali” facenti capo a Barga e a For-
naci, di cui sono rispettivamente responsabili don Ste-
fano Serafini e don Antonio Pieraccini che quindi lascia
il suo incarico nella parrocchia di San Pietro in Campo
e Mologno; intorno alla Propositura di Barga gravite-
ranno le parrocchie di Albiano, Castelvecchio Pascoli,
S. Pietro in Campo, Sommocolonia e Tiglio; intorno al-
l’Arcipretura di Fornaci graviteranno anche le parroc-
chie di Loppia-Filecchio e di Ponte all’Ania. Sarà inol-
tre  mantenuta la cappellania ospedaliera che viene af-
fidata a don Silvio Baldisseri, trasferito qui da Fornaci.

La notizia è stata confermata il 9 giugno scorso da un
comunicato della Curia Arcivescovile che chiarisce anche
gli incarichi dei due diaconi presenti nel vicariato, ai qua-
li saranno affidati compiti e servizi che tengano conto del-
le esigenze dell’intero Vicariato: “i due 'poli pastorali' di
Barga e Fornaci imposteranno e attueranno una pasto-
rale unitaria, rivolta all’intero territorio, privilegiando
momenti comuni di formazione dei laici chiamati a com-
piti di corresponsabilità e servizio ecclesiale, in particola-
re in ambito catechistico, liturgico, caritativo e sociale,
giovanile, familiare – è scritto il comunicato – è da pre-
vedere, dopo opportuna riflessione ed elaborazione di
idee condivise, la costituzione di un Consiglio pastorale di
Vicariato e di una segreteria pastorale unitaria come
strumento di crescita comunitaria, di animazione pasto-
rale e di raccordo con gli orientamenti diocesani”.

Con questa trasformazione lascia anche il suo incarico
di parroco di Loppia, Filecchio, Pedona e Ponte all'Ania
anche don Alessandro Pierotti che il prossimo 8 luglio si
insedierà a capo della Parrocchia di Buti, paese peraltro
di nascita del nuovo proposto di Barga.

Mentre la notizia della nomina del nuovo proposto è
stata accolta unanimemente con interesse positivo, la
ristrutturazione delle parrocchie ha suscitato diverse
proteste e l'invio anche di lettere al Vescovo di Pisa,
Mons. Plotti. Le proteste sono venute soprattuto nelle
parrocchie di Loppia e di San Pietro in Campo, ma la
decisione del Vescovo mons. Plotti sembra inappellabi-
le. Il Vescovo, il prossimo 20 giugno, alle 21 nella sala
parrocchiale, sarà a Fornaci per illustrare tutte le no-
vità ai fedeli.

Per quanto riguarda l'insediamento del nuovo pro-
posto di Barga, la data è quella del prossimo 1° luglio
quando si terrà una Santa Messa solenne in Duomo.
Stessa data è stata fissata per l'insediamento a Forna-
ci di don Antonio Pieraccini.

Il nuovo Proposto di Barga, Don Stefano Serafini
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BAR • RISTORANTE • PIZZERIA • PIANO BAR • ENOTECA

Fontanamaggio
Nel verde del Parco

Kennedy a Barga Par -
co giochi per Bambini
Aperto tutti i giorni

dalle ore 10 alle ore 01

Parco Kennedy, 1 - BARGA
Tel. 0583.724456
Tel. 0583.710691

Cucina tipica locale
Specialità marinare

Pizzeria con forno a legna
È gradita sempre
la pre n o t a z i o n e

Ristorante, pizzeria, Camere-Rooms, B&B, Appartamenti

Il Residence La Mezzaluna ed il ristorante Pizza Pub sono immersi
nel verde con un ampio parcheggio privato ed un ampio accesso
che porta sulla statale della Garfagnana. 
A poche centinaia di metri si trova la stazione ferroviaria ed a 4 km
il bellissimo centro di Barga dove si può visitare le sue antiche vie
medievali ed ammirare lo splendido panorama della catena mon-
tuosa delle Apuane. 

Mologno - Tel. +39 0583 710476
E-mail: info@residencelamezzaluna.it

Web site: www. residencelamezzaluna.com

Un momento della visita del Presidente Orlando (il primo a sinistra) (Foto Paolo Marro n i )

ASSEGNI DI MAT E R N I T À
B A R G A – Il Comune di Barga ha

pubblicato il bando 2007 per presenta-
re le domande per gli assegni per il
nucleo familiare e di maternità. I cit-
tadini italiani residenti nel territorio
comunale possono così presentare do-
manda di Assegno per il nucleo fami-
liare (solo per i cittadini Italiani e co-
munitari residenti) con almeno tre fi-
gli minorenni per 122,80 euro mensili
per 13 mensilità. La presentazione è
entro il 31 gennaio 2008. Per l’assegno
di maternità per 294,52 euro mensili
per 5 mensilità per i figli nati dal 01
gennaio 2007 va presentata domanda
entro sei mesi dalla data di nascita o
di affidamento preadottivo o di adozio-
ne senza affidamento del figlio. L'asse-
gno di maternità può essere erogato:
in favore di madri che non  beneficia-
no di trattamenti previdenziali di ma-
ternità a carico dell'INPS o altro Ente
previdenziale, o in favore di madri che
beneficiano di un trattamento previ-
denziale di importo inferiore alle quo-
te mensili sopra specificate ed in tal
caso l'assegno corrisposto sarà pari al-
la differenza. L’assegno di maternità è
concesso alle donne cittadine italiane,
comunitarie o extra comunitarie in
possesso della carta di soggiorno, resi-
denti nel territorio dello Stato Italiano
al momento della nascita del figlio.
Qualora la richiesta di assegno sia
formulata da soggetto extra comuni-
tario in possesso della carta di sog-
giorno, il figlio che non sia nato in
Italia o non risulti cittadino di uno
stato dell’Unione Europea deve al-
tresì essere in possesso della carta
di soggiorno. L’assegno di maternità
spetta anche a soggetti che hanno
minori in affidamento pre-adottivo o
in adozione senza affidamento. 

La domanda dovrà essere presen-
tata al sindaco del Comune. Informa-
zioni e moduli si possono avere negli
uffici: Ufficio Servizi Sociali del Co-
mune di Barga – martedì e giovedì
ore 9,00-12,00; Ufficio Comunale Di-
staccato di Fornaci di Barga – da lu-
nedì a sabato ore 9,15-12,45; Ufficio
Relazioni con il Pubblico – da lunedì a
sabato ore 8,30-13,30.

VISITATORI ILLUSTRI
B A R G A – Un’amicizia sempre più

forte fra la Scozia e Barga ormai a tut-
ti gli effetti The Most Scottish Town in
I t a l y. In visita sabato 19 maggio a
Barga, Mr John Robertson, Deputato
del Parlamento Scozzese, arrivato nel-
la nostra cittadina da East Lothian,
paese gemellato con Barga. 

A fare gli onori di casa il sindaco,
Umberto Sereni, che ha voluto far
visitare al Deputato la mostra “La
Valle del Serchio con Garibaldi”, per
ripercorrere il rapporto della Valle
con l’Eroe, e proprio per sottolineare
il legame fra le due terre visto che
anche oltremanica furono raccolti
dei fondi per sostenere le imprese
dell’Eroe dei Due Mondi, episodio
che sarà ricordato in Scozia con una
serie di eventi il prossimo settem-
bre. Il Deputato scozzese è stato poi
ricevuto in Comune dal primo citta-
dino che gli ha fatto dono di mate-
riale promozionale di Barga e della
mostra su Garibaldi.

BARGA – Luigi Orlando. Un pro-
getto per la realizzazione di un Museo
documentario che avrà valenza nazio-
nale considerando che la storia della
Società Metallurgica Italiana rappre-
senta una parte importante non solo
nella vita e nello sviluppo economico
e sociale della Valle del Serchio ma
anche di tutto il Paese.

Il presidente di KME Group, ing.
Salvatore Orlando, è stato in visita a
Barga proprio per la nascita della
Fondazione. Venerdì 8 giugno il sin-
daco di Barga, Umberto Sereni, ha ri-
cevuto a Palazzo Pancrazi il presiden-
te di KME arrivato a Barga per di-
scutere con il primo cittadino i detta-
gli della Fondazione Ingegner Luigi
Orlando che nascerà a Fornaci di
Barga nei locali dell’ex centro ricer-
che del Gruppo, in Via Battisti. L’im-
portante progetto, iniziato da tempo,
continua e porterà alla costituzione di
una Fondazione che terrà viva la me-
moria e la cultura e che rappresenta

un patrimonio unico per le persone
che hanno vissuto la storia di quella
che oggi è KME.

Il presidente Orlando ha anche vi-
sitato la mostra “La Valle del Serchio
con Garibaldi”, una visita alla quale
teneva molto per i legami che la Fa-
miglia Orlando nel tempo ha intrec-
ciato con l’Eroe dei Due Mondi. Il pre-
sidente Orlando ha molto apprezzato
l’allestimento della mostra e anche il
recupero voluto dall’Amministrazione
che ha trasformato dei ruderi di un
palazzo in un Museo della Memoria
di grande impatto. 

La visita si è poi conclusa alla Ca-
sa Museo di Mordini, in piazza del-
l’Annunziata, dove Leonardo Mordini
ha accompagnato il sindaco e il presi-
dente Orlando nello studio della casa
dove è conservata un’antica statua in
bronzo di Luigi Orlando, probabil-
mente un esponente della famiglia
del presidente Orlando visti i rappor-
ti di questa con il mondo garibaldino.

LA VISITA DI SALVATORE ORLANDO

NOTIZIE DA PALAZZO PANCRAZI

ditta Pieri Mario di Pieri Giovanni sas
Via Marconi 19/21/23 BARGA Tel. 723.083

ARTEREGALO • GIOCATTOLI • CASALINGHI
FERRAMENTA COLORI • ELETTRICITÀ

LISTE DI NOZZE

L’ultimo intervento cosmetico
Ultim’Reflex Phytomer,

contro la cellulite ribelle
+

Nuova maschera corpo
Marin Minceur Phytomer

con azione snellente e drenante

TI REGALANO IL
MIGNON DI GOMMAGE IONIFICANTE CORPO

SNELLIRE, RIMODELLARE, DRENARE, RIDURRE
CON SUCCESSO ANCHE UNA CELLULITE RIBELLE...

ALESSANDRO BENVENUTI A BARGA
B A R G A– A l e s s a n d r o

Benvenuti nei giorni
scorsi è stato ricevuto a
Palazzo Pancrazi dal
sindaco, Umberto Sere-
ni. L’occasione della pre-
senza di Benvenuti è
stata la messa in scena
de Il Mitico 11, autore è
Benvenuti, curata dal
regista barghigiano
Carlo Da Prato, che è
stato riproposto espres-
samente per Benvenuti,
lo scorso 16 maggio. Lo spettacolo, nell’allestimento di Da Prato, ha ottenuto un
grande successo nella scorsa stagione di prosa e ha registrato l’interesse di Ben-
venuti che ne ha voluto vedere una replica d’eccezione al Differenti.

L’attore si è detto soddisfatto dell’accoglienza e ha potuto apprezzare Bar-
ga e le sue bellezze. Si è parlato anche di interessanti progetti che Benve-
nuti ha proposto e vorrebbe realizzare nella cittadina e che forse potremmo
vedere in futuro.

Benvenuti ha anche inaugurato una mostra fotografica allestita da Co-
mune e AS Barga dedicata alla storia della società sportiva che quest’anno
ha vinto il campionato ottenendo la promozione in prima categoria (nella fo-
to il sindaco Sereni, Benvenuti e il presidente dell’As Barga, Guido Mori).
Nella mostra, allestita nel Fondo Fulponi in Piazza Angelio, si ripercorreva-
no tutti gli anni della gloriosa storia della società sportiva attraverso foto-
grafie e documenti.

L’idea di collegare la mostra sul calcio e il Mitico 11 nasce proprio dallo
stesso testo teatrale che al centro ha questo mondo. 

Prima dell’inizio dello spettacolo, sul palco del Differenti il presidente del-
l’AS Barga, Guido Mori, ha regalato a Benvenuti il gagliardetto dell’AS Bar-
ga, omaggio apprezzato dall’attore che ha nuovamente sottolineato il lega-
me con Barga dove ha portato uno spettacolo per la prima volta nel 1975.

Con Benvenuti anche Katia Beni, l’attrice nota al grande pubblico fra le
altre cose per il suo personaggio della ragazza sul cubo a Aria Fresca e per
il personaggio di Tina nella serie televisiva Carabinieri su Canale 5. 

VENDE IN ESCLUSIVA

Via della Repubblica, 210
Fornaci di Barga - Lucca

Tel. 0583.709662
Fax 0583.707242

E-mai: immobiliare.a@iol.it
VENDE IN ESCLUSIVA

B a rg a : C e n t ro; villetta a schiera di nuova costruzione composta al PT da ingre s s o ,
s o g g i o rno, cucina/tinello e bagno; al PI° da tre camere e bagno. È corredata da cantina
e garage in piano seminterrato oltre a giardino e ampia terrazza. Prezzo al semiru s t i c o . L 170.000,00
Castelvecchio Pascoli: . Appartamento posto al terzo ed ultimo piano;
composto da ingresso, sala, cuicina-tinello, due camere studio, doppi servizi e ripostiglio.
È corredato da lastrico solare, terrazzino, cantina e posto auto.
L’immobile è dotato di ascensore . L 165.000,00
F o rnaci di Barg a : A p p a rtamento posto al secondo ed ultimo piano di mq. 75 ca;
è composto da ingresso, soggiorno con angolo cottura, due camere matrimoniali e bagno.
È corredato da cucina completa di elettrodomestici e posto auto estern o . L 150.000,00 tr.
Piano di Core g l i a : Casa singola composta al PT da cantine; al PI° da ingresso, cucina,
s o g g i o rno con angolo cottura, due camere da letto e bagno. 
È corredata da terreno e garage con soprastante terr a z z a . L 280.000,00
Piano di Core g l i a : Bifamiliari di nuova costruzione poste su un unico piano
composte da ingre s s o - s o g g i o rno con angolo cottura, due camere matrimoniali e bagno.
C o rredate da mansarda, loggiato giardino e posto auto. L 237.000,00
B a rg a : Zona industriale, appartamento di nuova costruzione posto al PT in contesto
di villetta a schiera. Composto da ingre s s o - s o g g i o rno, cucinotto, due camere matrimoniali
e bagno. Corredato da giard i n o . L 200.000,00
C o reglia Anteminelli: Casa libera su tre lati composta al PT da ingresso, soggiorn o ,
tinello con camino e cucina completa di mobili ed accessori con balcone;
al PI° da due camere matrimoniali e ampia terrazza panoramica;
è corredata da cantine e giard i n o . L 130.000,00
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B A R G A - Centonovanta anni di attività
per l'Arciconfraternita di Misericordia di
Barga che da poco ha aperto il rinnovo del-
le affiliazioni dei confratelli e che ha in cor-
so di realizzazione, o in progetto per il pros-
simo futuro, diverse importanti iniziative.

Intanto il 10 giugni, nei giorni in cui
chiudevamo questo giornale, era in pro-
gramma il rinnovo delle cariche sociali.

Sono poi stati avviati importanti lavori

presso il cimitero di Barga: la costruzione
di nuovi 100 loculi e la realizzazione di un
passaggio che collegherà il vecchio cimite-
ro all'ala che è stata realizzata in questi
anni e che ha permesso di risolvere il pro-
blema della carenza di spazi.

Un altro progetto riguarda la realizzazio-
ne di decorazioni, attraverso degli affreschi,
dei fabbricati dove sono collocati i loculi già
realizzati e quelli in fase di realizzazione. Il

progetto viene seguito con la collaborazione
del Comune di Barga. La scelta dell'artista
che eseguirà questo intervento  è ricaduta
su Paolo Maiani, autore di importanti opere,
per lo più di ispirazione sacra, disseminate
in Italia e nel mondo e che anche a Barga ha
lasciato importanti testimonianze della sua
arte con lavori che si trovano in diverse
chiese. Il progetto degli affreschi di Maiani,
è stato presentato dall'Arciconfraternita in

un opuscolo che è stato inviato a tutti i con-
f r a t e l l i .

Altra importante attività svolta dalla
Misericordia, guidata dal Governatore Mo-
reno Salvadori, è quella dell'assistenza
ospedaliera con alcune volontarie che
svolgono il loro servizio presso la UO di
Medicina dell'Ospedale di Barga dove sono
presenti tutti i giorni feriali escluso il lu-
nedì, per un'ora al giorno.

I 190 ANNI DELL’ A R C I C O N F R AT E R N I TA DI MISERICORDIA DI BARGA

Alla Rassegna del Teatro

La Festa del “Paiolo Mestato” a Mologno

Lodi scrive ai nostri bambini
FORNACI - Meglio di così non potevano concludere l'anno scolastico i bam-

bini della classe terza della scuola primaria di Fornaci. Per loro, a coronamen-
to di un anno di impegno, sono giunti addirittura i complimenti dello scrittore
Mario Lodi. Gli alunni, con l'ausilio dei loro insegnanti, partendo dalla celebre
storia di Cipì, scritta appunto da Lodi, hanno inventato e drammatizzato una
storia che continua il racconto di Cipì immaginando i suoi tre figli che volano
per il mondo a scoprire luoghi ed abitanti diversi. Lo spettacolo è stato presen-
tato, davanti ad un pubblico delle grandi occasioni che ha a lungo applaudito
gli attori in erba, il 31 maggio scorso nella palestra della scuola elementare for-
nacina, mentre il giorno precedente era stato proposto sotto forma di prova ge-
nerale per i bambini della scuola dell'infanzia di Fornaci.

Un lavoro di notevole spessore, quel-
lo dei ragazzi della terza, dal titolo
“Pacì, Pecì e Picì in volo” che è stato
svolto nell'anno, nell'ambito delle atti-
vità dei laboratori di lettura e di creati-
vità e che i bambini avevano poi inviato
allo scrittore per un giudizio; realizzato
per riflettere sui temi dell'accoglienza,
dell'amicizia e dell'uguaglianza tra i po-
poli. Nelle stesse parole scritte in rispo-
sta dallo scrittore, si capisce il valore di
questo lavoro: “Avete scoperto – scrive –
che il mondo è pieno di amici che hanno
il colore della pelle e delle piume diver-
si dalla nostra, ma che nel cuore tutti
sono uguali: tutti soffriamo quando ci
offendono, tutti abbiamo bisogno di
amici e di amore. Questa è la grande le-
zione che viene dal vostro lavoro che al-
larga il mondo  dal piccolo tetto del pa-
lazzo a tutta l'umanità. Grazie, amici,
per questo magnifico dono che la vostra
fantasia mi ha regalato”.

MOLOGNO – Sarà Paolo Brosio l’ospite d’onore della
prima festa del “Paiolo Mestato”, il decimo appuntamento
del calendario 2007 di “Ponti nel Tempo”,  che si tiene a
Mologno nei giorni in cui esce questo giornale, il 16 e 17
giugno. Nei locali della stazione ferroviaria di Barga-Galli-
cano, è possibile effettuare una degustazione guidata di
differenti tipi di polenta preparati secondo le tradizionali
ricette di varie zone della penisola, che, successivamente,
saranno messe a confronto per creare un vero e proprio cir-
cuito gastronomico. Protagonista assoluto il “formenton”
otto file che, insieme ad altri prodotti offerti da diversi pro-
duttori locali, farà per due giorni di Mologno la “capitale
della polenta”. 

Il “Laboratorio del gusto”, è nato da una stretta collabo-
razione tra l’Agrisportello, lo Slowfood Garfagnana, l’am-
ministrazione provinciale, la Comunità Montana della Me-
dia Valle del Serchio, il Comune di Barga e l’A.C.S. Molo-
gno. Prima della degustazione, verranno ufficialmente pre-
sentati i risultati di uno studio compiuto dal Dipartimento
di Biologia dell’Università di Pisa relativo alle proprietà
biologiche ed organolettiche del prezioso alimento, che per
decenni ha costituito la primaria fonte di sostentamento
per molte famiglie della Garfagnana. Sotto l’egida del pro-
fessor Luciano Galleschi, alcuni docenti dell’ateneo pisano
ilustreranno le conclusioni di questo studio settoriale, du-
rato circa sei mesi con una sorta di “full immersion” nella
filiera produttiva. 

Per quanto riguarda la gastronomia, nei due giorni, nel piazzale antistante la chiesa degli Angeli
Custodi, polenta e formaggio pecorino della Valle del Serchio saranno gli indiscussi protagonisti del-
la serata. Domenica 17, in Piazza della Stazione, si terrà anche la fiera mercato dei prodotti tipici
e dell’artigianato, che si protrarrà per tutta la giornata. 

La manifestazione viene organizzata dall’A.C.S. (Associazione Culturale Solidaristica) Mologno
in collaborazione con la Provincia di Lucca, la Comunità Montana della Mediavalle del Serchio, il
Comune di Barga e “Ponti nel Tempo”. 

IL GARBO È DI CASA A FORNACI
FORNACI – E' stato il negozio

di abbigliamento jeans & Strass
di Fornaci a vincere la classifica
della Valle del Serchio del “Pre-
mio Garbo Lucchese”, concorso
organizzato dal giornale La Na-
zione con la collaborazione di
Ascom-Confcommercio e Confar-
t i g i a n a t o .

Il negozio fornacino è stato il
più votato di tutta la vallata fa-
cendo totalizzare la bellezza di
4.712 tagliandi che sono stati in-
viati alla Nazione. Con questi dati
si è anche piazzato al quinto posto
della classifica assoluta che met-
teva insieme Lucca, Valle del Ser-
chio e Piana.

Nella classifica dei negozi dal
miglior garbo in Valle del Serchio
ci fa piacere segnalare anche La
Gelateria di Roberto e Wanda Bar-
tolomei  di Barga e Fornaci, piaz-
zatasi al 6° posto con 3.405 prefe-
renze. Nella “top 15” della vallata
anche Emblema Viaggi, nono; Ore-
ficeria Foli Giuseppe, decima;
Shoes Milò, quindicesimo.

A tutti i nostri complimenti.

Le nozze del tricolore Balducci
TIGLIO – Volentieri diamo

notizia su questo numero delle
nozze di un caro amico oltre
che di un grande sportivo van-
to di tutta la Valle del Serchio.

Sabato 19 maggio, nella
graziosa chiesa di Tiglio Alto,
si è sposato Mirko Balducci,
atleta di punta della Mercedes
Benz Garfagnana, squadra di
MTB diretta da Pier Luigi Tur-
ri. Mirko si è sposato con la
giovane Sara Marchetti.

Durante la festa è interve-
nuto anche l'assessore allo
sport Gabriele Giovannetti che
ha consegnato a Mirko e Sara
una pergamena a ricordo del
loro matrimonio.

Il Giornale di Barga si con-
gratula con i due sposini ed au-
gura loro tanta felicità.

Paolo Brosio ospite d’onore a Mologno

Le titolari di Jeans & Strass
(Foto Borghesi)

C A S T E LVECCHIO PASCOLI –
Ancora una volta i bambini e le inse -
gnanti della scuola dell'infanzia di
Castelvecchio Pascoli e Filecchio han -
no ricevuto una segnalazione da parte
del Comitato artistico della rassegna
regionale di teatro svoltasi a Bagni di
Luca, per partecipare alla Rassegna
Nazionale di Serra San Quirico (AN).

Lo spettacolo, “Oltre orizzonte”, pre -
sentato il giorno 12 maggio alla rasse -
gna regionale teatro della scuola, è un
libero adattamento di una fiaba bilin -
gue, scritta sia in italiano che in arabo,
che affronta diverse tematiche: la fiaba
vista come “ponte” tra le culture; l'inte -
grazione; la diversità come risorsa e va -
lore; lo sviluppo dell'immaginazione,

della fantasia e della creatività.
Questo spettacolo è la conclusione

di un progetto annuale su intercultu -
ra e teatro inserito nel piano dell'of -
ferta formativa che le due scuole por -
tano avanti con i bambini da cinque
anni, grazie anche alla stretta colla -
borazione con le famiglie.

Il Comitato artistico ha valutato lo
spettacolo efficace nelle scelte sceno -
grafiche e molto curato nei costumi e
nella musica: “I bambini sono stati
coinvolti in maniera ottimale ed han -
no dimostrato spontaneità nei movi -
menti. Il valore del messaggio che lo
spettacolo propone, è realizzato e tra -
smesso in modo semplice e per questo
estremamente diretto e positivo”.

IN RICORDO DI
DON PIERO

BARGA - Nel Duomo di Barga,
la sera del 31 maggio, si è tenuto
un concerto a cura della corale
femminile del Duomo di Barga, de-
dicato a mons. Piero Giannini,
scomparso il 1° maggio scorso.

Il titolo della serata era “Pre-
ghiera a Maria”. Sono stati pro-
posti una serie di brani che erano
stati pensati per un concerto da
re a l i z z a re proprio assieme a don
P i e ro, nei mesi scorsi. 

Poi, viste le sue condizioni di
salute, era stato deciso di sopras-
sedere. Dopo la sua morte, la di-
rettrice della Corale, il mezzoso-
prano Roberta Popolani, ha deciso
di così di realizzare questa serata.

Il concerto si è svolto dinanzi ad
un folto pubblico che ha dimostra-
to di apprezzare l'esecuzione del
repertorio con calorosi applausi.

Oltre alla corale si sono esibiti
quali solisti e musicisti, Roberta
Popolani, mezzo soprano; Sara
Maffei al violino; Gian Franco Cari-
gnani e Andrea Anfuso  all'organo.
Da segnalare la partecipazione tra
i cantanti del piccolo Giorgio Del-
l'Immagine, al suo debutto, che ha
ricevuto tanti applausi.

GLI ORARI ESTIVI DEL CUP
VALLE DEL SERCHIO - Come ogni anno nel periodo estivo sono previ-

ste alcune variazioni negli orari di apertura al pubblico dei punti
CUP–Ticket presenti nel comune: Fornaci di Barga e Barga.

Vediamo gli orari di apertura da questo mese di giugno fino al 10 set-
tembre: Fornaci di Barga: Lunedì, Martedì, Mercoledì, Giovedì e Venerdì
dalle ore 8,30 alle ore 12,30; Barga: Lunedì dalle ore 7,30 alle ore 12,30;
Martedì, Mercoledì, Giovedì, Venerdì e Sabato dalle ore 7,30 alle ore 12,30
e dalle ore 13,00 alle ore 18,30. 
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LA FESTA DELLE PIAZZETTE
BARGA – Dal 12 al 22 luglio. Sono queste le date della classica festa delle

piazzette che si terrà nel centro storico di Barga e che animerà le notti della pri-
ma metà di luglio.

Il programma della manifestazione è ancora in fase di allestimento, come ci
spiega l'assessore al turismo, Gabriele Giovannetti, ma si sa già che la festa si
svolgerà con il cliché di tutti gli anni.

Ogni sera un concerto in piazza Angelio, a cura dell'associazione EnoJazz e
tutte le sere varie proposte gastronomiche nelle piuazzette.

Ci sarà la classica piazzetta delle Mura, il ristorante all'aperto della Vignola,
sul Duomo, il bar - birreria di Piazza Angelio a cura di Enojazz, le proposte ga-
stronomiche dei Lake Angels nel giardino della Misericordia, presso piazza San
Felice.

In più quest'anno, vista anche la crescita dei ritrovi pubblici del Castello, ci
saranno in piazza anche i vari ristoranti, bar e gelaterie del Casello.

A completare il tutto diverse mostre di pittura: nel chiostro Balduini dal 14
al 31 luglio esporrà Mario Bargerio; nel fondo Fulponi dall'11 al 21 luglio ci sarà
la mostra di Rita Giannotti; presso la galleria comunale di Via di Borgo, dal 9 al
18 luglio Pietro Soriani e dal 19 al 27 luglio Marisa Firato; Carla Cerchi, Laura
Angeli e Gianna Giudice esporranno dal 13 al 26 luglio nella scuola materna do-
ve si terrà anche una mostra di Marcellina Braga.

Revlon sbarca ad Universo Moda
FORNACI – Per tutti coloro che ci tengono alla cura dei propri capelli, segnaliamo una bella novità

che viene dal negozio di acconciature uomo e donna Universo Moda, degli amici Mirko Abate e Leo-
netta Martinelli.

Universo Moda, che trovate  a Fornaci in via della Repubblica, 279 (tel. 0583 75336), è divenuto dal
mese di maggio affiliato della prestigiosa linea di prodotti per capelli professionali Revlon.

Il negozio è a vostra disposizione sia per la vendita all'ingrosso che al minuto di tutti i prodotti Rev-
lon Professional che propone una svariata serie di articoli per la cura e la bellezza dei vostri capelli.

Universo Moda è tra l'altro orgoglioso di annunciare che, grazie alla sua collaborazione con Revlon,
presso la sua sede potete adesso trovare il primo cerotto anticaduta; prodotto dalla Linea Revlon Pro-
fessional. Un cerotto innovativo mirato soprattuto a prevenire la caduta perché attraverso la sua nuo-
va tecnologia permette di liberare i principi attivi in modo graduale e progressivo nell'arco delle 24 ore,
direttamente sulla cute. Il tutto facilissimo da usare.

Il prodotto sta peraltro riscuotendo larghi consensi ed ha già ampiamente dimostrato la sua effica-
cia nella lotta contro la caduta dei capelli, che con l'innovativo cerotto riacquistano densità e forza.

Se comunque ne volete sapere di più o volete conoscere tutta la linea Revlon Professional, andate a
trovare Mirko e Leonetta. Saranno felicissimi di darvi tutte le informazioni di cui avete bisogno.

È arrivato
Green Paper
FORNACI – A Fornaci ha aperto i battenti

una nuova attività. Si tratta della ditta Green
Paper Multiservice che fornisce materiali
monouso  per bar, ristoranti, comunità, isti-
tuti estetici e negozi di parrucchieri.

L'attività è stata aperta recentemente da
Mirko e Leonetta Abate che tutti in zona co-
noscono anche per la loro rinomata profes-
sionalità in campo di acconciature, con il
negozio Universo Moda.

Green Paper, per quanto riguarda il ma-
teriale monouso, è in grado di rispondere
alle più svariate esigenze di diverse catego-
rie commerciali.

Se volete conoscere le sue proposte, pote-
te chiedere una visita direttamente a domi-
cilio, presso la propria attività. Te l e f o n a t e
al numero 0583 709965. Trovate Green Pa-
per Multiservice a Fornaci, in via della Re-
pubblica, 279.

IL PROGETTO DEL NUOVO POLO SCOLASTICO

Cinque generazioni per la famiglia Montagni

FORNACI - Nasce
a Fornaci la nuova
scuola del futuro: è il
polo scolastico costi-
tuito da Materna e
Elementari. L'investi-
mento è di 2 milioni e
250mila euro da parte
di Regione To s c a n a ,
con fondi destinati al-
l'antisismica e del Co-
mune di Barga e l'in-
tervento, presentato a
Fornaci nelle settima-
ne scorse, arriva dopo
un altro importante
progetto realizzato
dal Comune: quello
del totale recupero dell'edificio,
inaugurato in gennaio, che a
Fornaci ospita le scuole medie,
costato un milione e 300mila eu-
ro; qui è anche prevista la siste-
mazione della palestra da parte
dell'Amministrazione comunale.

Venerdì 25 maggio l'Ammini-
strazione comunale ha incontra-
to proprio a Fornaci, nella nuova
scuola media, la delegazione,
formata da Amministratori e ge-
nitori, arrivata in zona da San
Giuliano di Puglia dove il 31 ot-
tobre 2002 morirono bambini e
insegnanti sotto le macerie di
una scuola dopo un forte sisma.
Proprio l'edificio di Fornaci, do-
po la sistemazione antisismica,
era stato dedicato dal Comune
al ricordo di questi bambini; toc-
cante e commovente il momento
quando il sindaco di Barga, Um-

berto Sereni, ha letto la targa
posta in gennaio dall'Ammini-
strazione per non dimenticare
questa tragedia e quando la pa-
rola è passata a un padre che in
quella scuola ha perso un figlio.
Unanime il sentimento che que-
sto non deve più accadere. Per
questo hanno lavorato Comune,
grazie all'impegno del consiglie-
re delegato alla Protezione Civi-
le Pietro Onesti, e Regione, pre-
sente a Fornaci con il funziona-
rio Ferrini, progettando inter-
venti antisismici alla media di
Fornaci, alla materna di Filec-
chio e adesso realizzando il nuo-
vo polo di elementari e materna
del quale si è parlato durante
l'incontro. E' stato l'assessore al-
l'Istruzione, Renzo Pia, a illu-
strare i vari lavori sottolineando
la grande attenzione verso la

questione antisismi-
ca tenuta negli anni
d a l l ' A m m i n i s t r a z i o n e
Sereni: a Fornaci
verrà realizzato, nel-
l'area vicina all'at-
tuale materna, un
nuovo edificio per le
elementari al posto di
quello che attualmen-
te ospita i bimbi in
piazza IV Novembre,
con un investimento
di 1 milione e 500mi-
la euro; altri 500mila
euro serviranno per
realizzare la pale-
stra che servirà sia

le materne che le elementari;
250mila euro sono previsti per
l'adeguamento dell'edificio della
materna. In tutto 2 milioni e
250mila euro. Verrà insomma
creato un polo unico con spazi
funzionali e adeguati alle esi-
genze della scuola, all'avanguar-
dia e con le più attuali soluzioni
tecnologiche. Il tutto per offrire
il meglio ai nostri bambini. Gli
spazi comuni saranno diversi
come la palestra, la mensa e
un'aula magna collegati, come
del resto gli edifici, da percorsi
coperti e protetti; all'aperto
verrà invece realizzato un cam-
po polivalente. E come ha an-
nunciato il sindaco Sereni in
parte anche la struttura sarà
dedicata agli Angeli di San Giu-
liano.

Flavio Guidi

FORNACI - Una Festa davve-
ro speciale quella che si è svolta
sabato 2 giugno a Fornaci, nell'at-
tivo rione delle Case Operaie.
Una festa per celebrare una fami-
glia da record, forse non unica,
ma sicuramente rara, che ha cele-
brato, con l'arrivo del piccolo Ga-
briele, le cinque generazioni.

Gabriele è nato un mese e
mezzo fa e può contare sull'affet-
to di trisavoli, bisnonni e nonni,
oltre che naturalmente dei suoi
genitori.

La sua trisavola si chiama Ma-
ria Simonini ved. Montagni ed è
una bella ed attiva signora di 90
anni; i bisnonni, in formissima
entrambi, si chiamano Luigi
Montagni (66 anni) e Pierina Sa-
lotti (66 anni), mentre i nonni, 48
e 46 anni, praticamente dei ragazzini, sono Romano
Sartini ed Emiliana Montagni. A completare oggi la
famiglia l'ultimo arrivato con i genitori Daniele Sar-
tini ed Elisa Salotti di 29 e 26 anni.

Alla festa per le cinque generazioni della fami-
glia Montagni – Sartini ha preso parte praticamen-
te tutto il vicinato. Del resto la famiglia qui è cono-
sciuta da tutti e largamente benvoluta, dato che ri-
siede per intero alle Case Operaie.

Naturalmente le attenzioni di tutti sono state

per il piccolo Gabriele che non si è fatto davvero
turbare dalla presenza di tanta gente, mentre alla
signora Maria sono giunti i complimenti di tutti e
la richiesta del segreto di come fare ad arrivare co-
sì in forma a festeggiare un traguardo familiare co-
sì importante.

La famiglia ha ricevuto durante la festicciola
anche la visita del vice sindaco del comune di Bar-
ga, Maria Carla Andreozzi che ha portato i saluti e
le congratulazioni dell'Amministrazione Comunale
di Barga.

Le cinque generazioni della famiglia da record. (Foto Borg h e s i )

Un momento della visita a Fornaci della delegazione di
San Giuliano di Puglia (Foto Massimo Pia)

“SOTTO IL CAMPANILE”
MOLOGNO – A Mologno, sabato 30

giugno e domenica 1 luglio, avrà luogo
“Sotto il campanile”, terza edizione della
festa paesana a base di focacce “leve” di
Gallicano, organizzata dal locale Comitato
Paesano.

Abbiamo chiesto alla presidente Cinzia
Tartarolo cosa potremo gustare nelle due
serate gastronomiche: “come base abbia-
mo il piatto tipico gallicanese, le cosiddet-
te 'focacce leve' che abbiamo pensato di
servire, secondo una fedele tradizione di
secoli, con fagioli all'uccelletto, fagioli in er-
ba, affettati vari tra cui lardo e pancetta e
formaggio pecorino.

Lo strappo alla tradizione lo faremo con
il dessert dove, insieme alle immancabili
torte, la focaccia leva verrà arricchita con
la Nutella. Quindi, buon appetito a tutti!”

Le due serate si svolgeranno nella sug-
gestiva area di Piazza della Stazione e sa-
ranno allietate dal ballo con orchestra a cu-
ra de “La macchina del liscio”. Non man-
cate!

A lezione di lirica con il  tenore O’Neil
B A R G A – Si è svolto a Barga pri -

mo Corso di alto perfezionamento
vocale della Cardiff International
Academy of Voice tenuto dal grande
tenore gallese di fama mondiale,
Dennis O’Neill, riconosciuto come
uno dei massimi docenti di tecnica
di canto per l’opera italiana. Si
tratta  di un progetto pilota di alto
livello che nelle intenzioni deve di -
ventare un appuntamento fisso così
come avveniva nel Festival Opera
Barga dove era presente un rappor -
to stretto fra corsi e produzioni. Fra
l’altro proprio O’Neill ha debuttato
nella lirica al Festival Opera Bar -
ga nel 1970.

È stato sicuramente un evento di
spessore per Barga perché ha coin -
volto e portato nella cittadina non
solo il tenore O’Neill, ma anche do -
dici cantanti inseriti nel corso di
perfezionamento vocale che già so -
no conosciuti e cantano sui più im -
portanti palcoscenici mondiali. In
prospettiva si punta ad avere, per il
prossimo anno, anche arrivi dall’O -
pera di Sidney, Valencia e Pietro -
b u r g o .

Hanno collaborato all’evento Co -
mune di Barga, Opera Barga, Fon -
dazione Cassa di Risparmio di
Lucca e Cardiff University dove
O’Neill è docente. Il noto tenore
Gallese è specializzato nel reperto -
rio italiano e ha al suo attivo oltre
200 recite al Covent Garden oltre
che concerti in tutto il mondo. A
Barga, visto il suo legame, ha volu -
to portare una filiale dell’Accade -
mia che dirige e aprire i corsi che si
si sono tenuti dal 23 maggio al 1
giugno. In programma una serie di
masterclass con eventi di livello che
hanno visto la luce tra Barga e a
Firenze, all’Istituto Britannico.

A Barga anche il Coro Caerdydd,
composto da 50 elementi e uno dei
massimi cori del Galles spesso in
televisione e in concerto nelle più
prestigiose sedi britanniche. 

Il programma delle manifesta -
zioni, che ha visto impegnati i can -
tanti che frequentano i corsi, preve -
deva momenti di grande lirica. Il

via domenica 27 maggio, Duomo di
Barga, con la “Petite messe solen -
nelle” di Gioacchino Rossini con so -
listi i partecipanti ai corsi e il Coro
Caerdydd di Cardiff; martedì 29
maggio al Teatro dei Differenti, si è
svolto un incontro con la lirica per
le scuole medie e superiori di Bar -
ga; mercoledì 30 maggio a Firenze,
Istituto Britannico, la presentazio -
ne di “Arie da Concerto”; venerdì 1
giugno, Teatro dei Differenti il Con -
certo Lirico di Gala con arie d’ope -
ra di Verdi Mozart, Rossini.

Fornaci: Marchi Presidente. Il 21 Aprile
nel corso del Direttivo nazionale dell'ANDAC
(associazione Nazionale delegati Automobile
Club) è stata rinnovata la Giunta Esecutiva.
Il fornacino Alessandro Marchi è stato eletto
Presidente nazionale.
Titolare dell'Ufficio ACI di Fornaci di Barga
da 27 anni ha ricoperto nella stessa associa-
zione prima la carica di coordinatore nazio-
nale. Nella stessa riunione un altro lucchese,
Stefano Lenci, titolare della delegazione di
Viareggio, è stato eletto Segretario Naziona-
le. Complimenti.

Barga: rettifica. A proposito dell'articolo
apparso sullo scorso numero relativo alla
Marcia “Barga e i colli del Pascoli”, la signo-
ra Anna Rosa Turicchi ha segnalato alcune
imprecisioni che vogliamo correggere. Il pri-
mo gruppo più numeroso è stato quello dei
marciatori di Bolognana, con 83 partecipan-
ti, e non quello di Lammari. Ce ne scusiamo
con gli interessati.

Foto Borghesi
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Elezioni e feste per il volontariato filecchiese A Pedona ritornerà il quadro della Madonna

60 anni di sacerdozio per mons. Bencivenni

CRONACHE

CASTELVECCHIO PASCOLI - Domenica 8 lu-
glio saranno festeggiati i 60 anni di sacerdozio del
rettore Don Ruggero Bencivenni.

Arrivato dalle Marche, esattamente dalla citta-
dina di Pergola, ha passato gran parte della sua vi-
ta nella nostra valle, nel nostro paese. E quasi tut-
ta la sua missione pastorale l'ha esercitata proprio
a Castelvecchio, salvo brevi parentesi iniziali, tra

cui Renaio. Per diversi anni ha retto anche la par-
rocchia della Barca-Fiattone rimasta vacante. 

A fine maggio c'è stata un'assemblea popolare per
preparare al meglio l'avvenimento. E' garantita la
presenza dell'Arcivescovo Mons. Alessandro Plotti.

Ovviamente tutta la cittadinanza è invitata ha
partecipare.

Augusto Guadagnini

TORNA LA TRADIZIONALE SAGRA DI PEGNANA
PEGNANA – Prendete nota: 23 e 24 giugno e 30 giugno e

1 luglio. In questi due fine settimana avrà luogo la tradizio-
nale sagra di Pegnana, organizzata dal Comitato Paesano
del paese in occasione della festa patronale di San Pietro.

La festa inizierà il 22 giugno con la processione in onore
di San Pietro, accompagnata dalla Banda “Luporini” di Bar-
ga, che dalla chiesina raggiungerà la località della sagra.

Tutte e quattro le sere dei due fine settimana ci sarà a farla
da padrona la gastronomia con piatti casalinghi a base di
primi e grigliate ed anche con il piatto scozzese del pesce e
patate. Per un gran finale, necci con la ricotta e torte fatte in
casa dalle donne di Pegnana e dintorni.

Il tutto annaffiato da buon vino. La sagra sarà aperta an-
che nei pomeriggi di domenica 24 giugno e domenica 1 luglio.

FILECCHIO - Importanti
novità da parte del gruppo Do-
natori di Sangue Fratres di Fi-
lecchio e della Misericordia di
Loppia: le due associazioni in-
fatti, storicamente unite nei lo-
ro gruppi dirigenti nel portare
la bandiera del volontariato per
i paesi di Filecchio, Loppia e Pe-
dona, hanno provveduto, lo
scorso 20 maggio, ad indire le
elezioni per il rinnovo del loro
consiglio direttivo.

Da quest’anno l’esecutivo è
stato portato a 19 componenti
in modo da poter far fronte con
più efficacia e partecipazione ai
tanti impegni assunti negli ulti-
mi anni dalle due associazioni.

Due conferme sono state re-
gistrate al vertice dei rispettivi
organismi: il dott. Lido Stefani
come presidente dei donatori di
sangue e Mauro Landucci come
governatore della misericordia.
A loro si sono aggiunti un nutri-
to gruppo di “storici” volontari
insieme a nuovi e qualificati in-
nesti. A tutti sono state asse-
gnate importanti deleghe qui di
seguito elencate: C a v. Serafino
Ghiloni vice-presidente dei do-
natori di sangue, Walter Marchi
segretario, Cav. Giorgio To g n e r i
tesoriere e delegato ai rapporti
con il consiglio zonale, Wa l t e r
Marganti capo-gruppo, Nicola
Boggi ai rapporti con le istituzio-
ni ed addetto stampa, Biagino
Moscardini ai rapporti con il
centro trasfusionale, Ugo Far-
setti e Roberto Andreotti alle at-
tività sportive, Carla Bertoncini
delegata ai rapporti con il paese
di Ponte all’Ania, Osvaldo Piero-
ni alle attività sportive ed ai

rapporti con Pedona, A l f r e d o
Ghiloni al confronto con il terzo
settore, Claudio Cardosi ai rap-
porti con gli altri gruppi donato-
ri ed alle manifestazioni, Lean-
dro Catarsi e Lorenzo Tonini de-
legati ai rapporti con le altre mi-
sericordie e con il paese di Lop-
pia, Giancarlo Corazza, Roberto
D’Alfonso e Riccardo Moscardini
provibiri. Sono stati inoltre no-
minati come revisori dei conti:
Elena D’Alfonso, Daniele Fran-
chi, Mirko Biondi e Federica
M a r c h e t t i.

Il nuovo gruppo dirigente
delle due associazioni ha fin da
subito iniziato a lavorare per
l’organizzazione della tradizio-
nale festa del donatore di san-
gue quest’anno tenutasi la scor-
sa domenica 10 giugno.

Il programma della manife-
stazione prevedeva, per la mat-
tina, la partecipazione alla San-
ta Messa che è stata celebrata

alle ore 10 e 15 nella Pieve di
Santa Maria Assunta in Loppia
dal parroco don Alessandro Pie-
rotti. Alla cerimonia hanno par-
tecipato, come consuetudine,
tutte le più alte autorità locali,
civili e militari, oltre alle gradi-
te rappresentanze dei numerosi
gruppi di donatori gemellati
con Filecchio.

La festa si è conclusa al risto-
rante “Da Valentino” di Fiano di
Pescaglia dove è stato consumato
l’immancabile pranzo sociale. Nel
corso della giornata, oltre al con-
sueto resoconto del presidente
sull’anno appena trascorso, sono
state consegnate medaglie ed at-
testati a coloro che hanno effet-
tuato la prima donazione o che
hanno raggiunto l’importante
traguardo delle 10, 20 e 30 dona-
zioni alla data del 31 dicembre
2 0 0 6 .

Ecco tutti i numeri dell’atti-
vità dell’anno 2006 oltre all’e-
lenco di tutti i premiati: dona-
zioni totali 210 (di cui 119 di
sangue intero, 70 plasmaferesi
e 21 multicomponent) su un to-
tale di 188 donatori attivi; Pri-
ma Donazione: Mariella Pardi-
ni, Gigliola Marchi, Corrado
Bertoncini, Giosuè Corazza, Pa-
trizia Romitti, Miguel Piacenti-
ni, Maurizia Frateschi, Gualtie-
ro Tintori, Rossella Leli e M.llo
Mauro Morotti; 10 Donazioni:
Lucia Pelleginucci e Rolando
Asti; 20 Donazioni: Nadia Fab-
bri, Roberto Bertucci e Giovan-
ni Castelli; 30 Donazioni: Elena
Bertoncini, Yuri Zaffino, Luigi
Rossi e Manuela Marchi.

Nicola Boggi

P E D O N A - Un’altra importante opera
d’arte custodita nelle chiese della comunità
barghigiana torna al suo antico splendore do -
po un delicato intervento di recupero e restau -
ro andando a qualificare ulteriormente il già
consistente patrimonio religioso e culturale
del nostro territorio.

Si tratta di un quadro del pittore barghi -
giano Baccio Ciarpi che si trovava nella chie -
sa di San Maurizio a Pedona. L’opera intito -
lata “La Madonna e i Santi” tra i quali spic -
ca la figura di San Maurizio, patrono del pae -
se, è stata recuperata grazie all’impegno dei
parrocchiani di Loppia stimolato da alcuni
abitanti del paese, su tutti l’amico Antonio
Caproni che, in occasione delle celebrazioni
del Santo Patrono dello scorso settembre, rea -
lizzarono un pranzo di beneficenza presso i lo -
cali parrocchiali di Filecchio. Il denaro rac -
colto ha così permesso di coprire quasi intera -
mente la spesa di questo prezioso recupero af -
fidato alla ditta Lo Studiolo di Lucca.

L’opera, giudicata una delle più belle tra
quelle dipinte dal Ciarpi per le chiese del bar -
ghigiano, è stata consegnata nello scorso mese
di maggio e temporaneamente collocata nella
Pieve di Santa Maria Assunta in Loppia dove,
la scorsa domenica 27 maggio, ha ricevuto la benedizione, durante la celebrazione della Santa Messa, per
mano del pievano don Alessandro Pierotti.

Le cerimonie vere e proprie che festeggeranno la conclusione del restauro sono però programmate per il
prossimo mese di settembre quando il quadro farà ritorno alla sua collocazione naturale nella chiesa di
San Maurizio in occasione delle celebrazioni per il Santo Patrono.

Fino ad allora sarà possibile prendere visione del dipinto ritornato all’antico splendore tutti i pome -
riggi, dal lunedì al sabato, dalle ore 15,30 alle 17,30 essendo stata rinnovata fin dallo scorso mese di apri -
le la collaborazione fra Parrocchia e Comune di Barga che permetterà di rendere la Pieve di Loppia visi -
tabile da fedeli e turisti per tutto l’ormai prossimo periodo estivo.

Il quadro di Ciarpi è esposto adesso nella Pieve di Loppia.

Metalfranchi s.r.l - Zona industriale loc. Zinepri (sn) - c.a.p. 55027 - Gallicano (Lucca)
Tel. 0583.747821 - Fax 0583.74553 www.metalfranchi.com

Infissi in alluminio • Porte sezionali • Tende da sole • Porte e persiane blindate
I n f e rriate di sicure z z a • A u t o m a z i o n i • P o rtoni industriali • R e c i n z i o n i • Capannoni mobili

Coperture civili e industriali • Cabine Insonorizzate • Impianti di aspirazione

Il presidente dei donatori,
Lido Stefani
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Il restauro del quadro di Baccio Ciarpi
BARGA - E' davvero importante l'iniziativa di

recupero del patrimonio artistico locale, portata a
compimento dal Lions Club Garfagnana: il com-
pleto restauro di un prezioso quadro contenuto
nella chiesa di San Rocco a Barga. Si tratta del-
l'opera attribuita al pittore barghigiano Baccio
Ciarpi dal titolo “Madonna del Carmine col Bam-
bino e i Santi Rocco Antonio e Sebastiano”. Un
quadro del 1600 giudicato dagli esperti di grande
valore artistico e che è stato presentato, dopo il
suo completo e costoso restauro, domenica 20
maggio, naturalmente nella chiesa di San Rocco.
La cerimonia si è aperta con una Santa Messa.
Poi la cerimonia inaugurale vera e propria alla
quale ha preso parte un folto pubblico che ha gre-
mito la chiesa di San Rocco e che di seguito ha
preso parte al buffet organizzato presso l'attigua
ed adeguata sede de “La Galleria”, in piazza San
Rocco.

Particolare soddisfazione è stata espressa per
questo risultato dal presidente del Lions Club
Garfagnana, il castelvecchiese Pietro Turicchi:
“Siamo lieti di poter restituire alla comunità bar-
ghigiana, dopo il suo completo recupero – ha det-
to – questa opera che arricchisce l'enorme patri-
monio artistico della cittadina”.

B A R G A – L'associazione onlus Barga
città aperta, che vede impegnate in prima fi-
le Anna Hunt e Francesca Baracchini, orga-
nizza per domenica 23 giugno una originale
ed interessante iniziativa. Si intitola “Barga
in volo” e vedrà l'arrivo a Barga di tre mon-
golfiere che voleranno da Latriani fino a Vil-
la Biondi.

Qui si svolgerà una manifestazione di vo-
lo ancorato, con le mongolfiere che ospite-
ranno grandi e piccini e che si innalzeranno
nel cielo sopra Villa Biondi per far assistere
ai passeggeri un inedito panorama di Barga
dall'alto.

ANCORA SUCCESSI PER L'ISTITUTO ALBERGHIERO "FRATELLI PIERONI"
BARGA – Dopo un anno scolastico 2006/2007,

particolarmente ricco di iniziative all'interno ed
all'esterno dell'Istituto Alberghiero “F.lli Pieroni”,
con la partecipazione a numerosi concorsi e mani-
festazioni dove gli allievi hanno sempre trovato
l'opportunità di distinguersi, nell'ultima uscita,
mercoledì 23 maggio, a Castelfiorentino in occa-
sione del 1° Concorso Regionale "Una trippa da fa-
vola", ancora una volta le allieve Sabre Vaiti e Va-
leria Cuomo (del settore cucina) e Serena Marti-
nelli (del settore sala bar) hanno saputo far valere
la loro preparazione tecnico professionale, coglien-
do successi a man bassa. Le allieve di cucina sono
arrivate prime con il gustoso piatto “Zuppetta di
Centopelle con fagioli cozze e crostini agliati di pa-
ne toscano all'olio”. 

Serena Martinelli si è ugualmente dimostrata
all'altezza delle compagne, aggiudicandosi addi-
rittura due primi premi: quello come migliore al-
lievo nella presentazione e nella degustazione del
vino abbinato alla ricetta, il pregiato "Chardonnay
Montechiari IGT” e quello come migliore addetto
di sala, valutato dall'associazione di categoria
AMIRA rappresentata dal Vice-Presidente nazio-
nale, Alberto Salvadori

"Dulcis in fundo", con questi risultati è anche arrivato il primo posto assoluto come miglior Isti-
tuto Alberghiero partecipante, dovuto alla somma dei punteggi di entrambe le categorie.

La Dirigenza dell'Istituto nel complimentarsi con le allieve per l'ottima performance, ringrazia
sentitamente i docenti che le hanno seguite nella preparazione, il Prof. Giustino Di Rocco per la
cucina e il Prof. Roberto Zito per la sala bar.

Una gita a Baratti
BARGA - Pubblicando questa foto ricordo della gior-

nata, registriamo il successo della gita a Baratti e Po-
pulonia organizzata dalla Polisportiva Valdilago, con il
supporto del Ciocco Travel, lo scorso 2 maggio.

L'escursione ha richiamato cinquanta partecipanti
che giunti a Baratti, oltre alla visita al Golfo, hanno po-
tuto vedere la zona archeologica ed il paese di Populo-
nia. Per un gruppo un po' più sportivo, capitanato dal
marciatore Augusto Rosiello, la mattinata ha visto an-
che una lunga e salutare passeggiata.

Non è mancato anche uno stupendo pranzo di pesce
che ha coronato la bella mattinata, peraltro accompa-
gnata da caldo e sole. Poi, prima del rientro, una visita
alle cantine di Bolgheri e dell'Ornellaia dove, visto che
molte dei partecipanti compongono anche la curva del
tifo del “Barga”, si è finito di festeggiare lautamente la
vittoria della squadra bianco azzurra. Dice che il vino
scorreva a fiumi....

La gita, perfettamente diretta dal Giorgio Salvateci,
sarebbe stata anche l'ispiratrice di un nuovo amore na-
to sullo sfondo della baia di Baratti...

A proposito della Polisportiva e delle sue attività, da
segnalare la nascita di una sezione calcetto capitanata
dal Maurino della Pergola.

Si sta inoltre lavorando per un grande evento sporti-
vo a luglio: il 1° Tour Città di Barga, corsa ciclistica, che
si svolgerà il prossimo 29 luglio.

Fiocco azzurro in casa
Adami - Notini

BARGA - Tanya Notini e Mario Ada-
mi sono lieti di annunciare con im-
mensa gioia la nascita di Alessandro,
avvenuta il 18 maggio 2007. 

Rivolgono nell'occasione un affet-
tuoso augurio al neo nonno Giuseppe
Notini, ai nonni Grazia e Renzo Ada-
mi, un abbraccio alla zia Vanessa No-
tini, a tutti gli altri zii e alla bisnonna
Iva Tardelli. 

Desiderano inoltre inviare un rin-
graziamento speciale all'ospedale di
Barga in particolare al reparto di ma-
ternità, alla dottoressa Lucia Chioc-
chetti, al dott. Giuliano Altamura ed al
dott. Enrico Gonnella.

I genitori
Tanya e Mario Adami

Gli animali ci insegnano

Kim è un bellissimo cane setter che
ama le scorribande nei prati ed è pro -
prio in una di queste occasioni che si è
trovato di fronte uno spettacolo depro -
vevole : un povero gatto ,ormai strema -
to e sfinito era rimasto catturato e
stretto da un laccio , A quel punto l'e -
roico Kim ha cominciato ad agitarsi ed
ad abaiare per attirare l'attenzione
della che subito è accorsa ed essendo
una ragazzina moloto sensibile e molto
determinata, si è data da fare per cer -
care aiuto , sono subito accorse persone
del posto che hannpo provveduto a li -
berare l'animale dalla tremenda trap -
pola . Grazie Kim: un cane può dare le -
zioni di altruismo e amore , mentre in -
dividui come coloro che tendono trap -
pole lacci e quantaltro ,provocando
tanta sofferenza devono vergognarsi di
appartenere a qulsiasi specie vivente
che sia animale oppure umana.

Tutto questo accadeva a Castelvec -
chio Pascoli

L'epilogo purtroppo è stato dram -
matico il gatto è morto dopo pochi mi -
nuti  ,è stato richiesto l'intervento del -
le autorità di competenza per i vari ac -
certamenti

cIò che si augurano le persone civi -
li, ma soprattutto i proprietari dello
sventurato animale che sostengono che
qualunque pena non potrà mai essere
paragonabile al dolore causato al loro

gatto è che venga al più presto idivi -
duato il responsabile e che siano appli -
cate le pene previste dalla legge n° 157
del 92 e dalla l. 189 del 2004 in materia
di maltrattamento di animali

Nel definire tali pratiche (come il
bracconaggio) delinquenziali e demen -
ziali, mi rivolgo a tutti quei cittadini
che sono stanchi di assistere a tali vio -
lenze e che possono fornire informazioni
ricondocibili a chi attua tali pratiche,
di rivolgersi senza indugio alle autorità
quali Corpo forestale dello Stato, Poli -
zia Provinciale e Carabinieri. 

Luciana Martinelli delegata
provinciale movimento ecologico

U.N.A.

S E RVIZI TURISTICI E DI LINEA
TAXI E AUTOBUS

SPECIALE «BARGO-ESTERI»: CONDIZIONI PARTICOLARI PER
TRASFERIMENTO DA E PER AEROPORTI ITA L I A N I

web: www.biagiottibus.it  -  E-mail: info@biagiottibus.it
Fornaci di Barga - Via della Repubblica, 403 - Tel. e Fax 0583.75113

Cell 348 3580424 - 348 3586640 - 348 1332062

CEDESI O AFFITTASI
affermata attività di

nel Comune di Barga
per informazioni chiamare il

346 0928402

In volo con la mongolfiera

EMOZIONI E MUSICA
BARGA – Grande musica. Grandi emo -

zioni, ma anche grandissima soddisfazio -
be per lo spettacolo Emozioni e Musica an -
dato in scena al teatro dei Differenti nello
scorso mese di aprile per ricordare il can -
tante Alessandro Cosimini.

Vorrei esprimere un grazie di cuore a
tutto il pubblico per essere stato così nu -
meroso e così caloroso.

E' stata una serata meravigliosa e per
ringraziare tutti dovrei scrivere una pagi -
na intera del Giornale di Barga.

Grazie a tutti, quindi; per aver messo in
questa serata il cuore, il pensiero, la voce.
Grazie anche da parte di Alex!.

Il fratello Antonio

C’è poca educazione

Si nota ormai e con molta frequenza,
che i cittadini di Barga depositano la
spazzatura in strada anche nei giorni
festivi, pur sapendo che il servizio di
raccolta funziona solo nei giorni feriali.

Tutto questo non è ignoranza delle
norme igieniche, ma solo e soltanto la
massima forma di maleducazione e di
inciviltà. Ammesso e non concesso che
qualcuno, ancora non conosca i regola-
menti e/o le buone maniere del compor-
tarsi, preghiamo la vostra redazione di
interessarsi affinché tutto ciò possa evi-
tarsi, soprattuto ora che inizia la sta-
gione estiva.

Giuseppe Luti, Barga

L’ANGOLO DEI LETTORI I vincitori del concorso sulla tre b b i a t u r a
SAN PIETRO IN CAMPO - Si è da

poco concluso il concorso “Il Grano e la
Trebbiatura” riservato agli alunni del-
le scuole dell'infanzia, primarie e se-
condarie di primo grado del Comune
di Barga, indetto dal Comitato Paesa-
no San Pietro in Campo d'intesa con il
Comune di Barga, la Comunità Mon-
tana Media Valle del Serchio ed i Pon-
ti nel Tempo della Provincia di Lucca.

Il concorso, inserito nelle iniziative
legate alla manifestazione “Rievocazio-
ne storica della trebbiatura del grano”
che si terrà il 22 luglio 2007 in San Pie-
tro in Campo, aveva come finalità il
mantenere viva la tradizione della vita
contadina di un tempo e sopratutto l'ap-
profondirne la conoscenza tra i giovani.

L’interesse per questa iniziativa è
stata altissimo: hanno partecipato di-
verse classi dei plessi della scuola ma-
terna ed elementare di Barga, Fornaci,
Castelvecchio e Filecchio. 

La giuria, composta da due rappre-
sentanti dell'Amministrazione Comu-
nale di Barga, dal presidente della Co-
munità Montana della Media Valle e da
due rappresentanti del Comitato Pae-
sano San Pietro in Campo, ha trovato
tutti gli elaborati particolarmente inte-
ressanti ed ha giudicato i lavori come
ricchi fi ricerca, di studio e di fantasia. 

I vincitori del concorso sono stati al-
la fine: la scuola dell'infanzia statale di
Barga e la scuola primaria, classi IV A
e IV B di Barga che hanno ricevuto un
assegno di 500,00 euro; al secondo posto
la scuola dell'infanzia di Castelvecchio
premiata con un assegno di 300,00; ter-
zo premio, di 200,00 euro per la scuola
dell'infanzia di Fornaci e quarto premio
(100,00 euro) per la scuola primaria di
Filecchio, classe IV.

A tutte le classi partecipanti verrà
consegnato un attestato di partecipa-
zione. 
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BARGA – Si chiama “Scacciaguai” il
nuovo ristorante aperto nel centro sto-
rico di Barga domenica 20 maggio. E'
tra le ultime novità che si registrano ri-
guardo la rinascita commerciale del
centro storico ed è davvero una bella
novità sotto tutti gli aspetti.

Intanto fa piacere che questo nuovo
ristorante sia gestito da nostri giovani:
i fratelli Chiara, Riccardo e Nicola Re-
verberi. Il loro locale è improntato al
gusto sotto ogni punto di vista: il gusto
di chi ne prova i piatti; il gusto con il
quale sono stati ristrutturati i locali oc-
cupati dal ristorante di via di Mezzo, i
fondi della vecchia pasticceria dell'One-
lia e l'attiguo locale che ospitava un
tempo la latteria dell'Ilva Pierallini. Lo-
cali ormai dismessi da tempo e che sono
tornati a nuova vita grazie ad un sa-
piente restauro che ne ha evidenziato le
vecchie architetture. Non è mancato
anche il gusto raffinato nella scelta del-
l'arredamento ed infine non manca il
gusto nella presentazione dei piatti che
rendono lo Scacciaguai un posto esclu-
sivo.

Tutto è curato nei minimi dettagli, a
cominciare dalla parte gastronomica,
ovviamente, realizzata da un cuoco gio-

Lo Scacciaguai, un nuovo ristorante nell’antico castello
vane, ma di grande esperienza che ha
lavorato in diversi locali di lusso della
provincia. Ci fa peraltro piacere che
questo giovane, Gianluca Corneli, abbia
imparato la propria arte presso il no-
stro istituto alberghiero.

Sua la realizzazione di piatti che uni-
scono l'antico al nuovo. Un menù raffi-
nato e diverso dal solito dove non è diffi-

cile che siano accostati sapori che sem-
brano in netto contrasto e che invece si
sposano a meraviglia. Il tutto proposto
sul piatto in modo davvero creativo.

Tutto quello che succede in cucina,
dove peraltro assiste anche Nicola, lo si
può vedere in tempo reale grazie agli
schermi LCD che si trovano in tutta le
sale del ristorante. Un'altra bella idea,
originale ed apprezzata.

In sala, a curarvi ed assistervi, Chia-
ra e Riccardo che vi servono anche una
ottima scelta di vini toscani ed italiani
(ma è buono anche il vino della casa) ed
una proposta selezionata delle migliori
birre trappiste.

Insomma proprio un bel ristorante
che allarga la scelta e le proposta della
gastronomia barghigiana uscendo dagli
schemi classici. 

Se non lo avete ancora fatto, vi con-
sigliamo di provare lo Scacciaguai, ma
ricordatevi di prenotare allo 0583
7 11368 perché spesso il ristorante è
p i e n o .

Due parole merita spenderle anche
sul nome, Scacciaguai. E' stato preso
spunto dalla bizzarra formella che si
trova sul muro dell'attiguo palazzo del
ristorante. Un piccolo viso con tre buchi

al posto degli occhi e della bocca, dove
la leggenda vuole che si debbano inseri-
re le dita per aver fortuna e scacciare
appunto i guai. Leggenda o realtà che
sia, vale sicuramente la pena di prova-
re uscendo dal ristorante, unendo così...
l'utile al dilettevole.

Chiudiamo ringraziando Chiara,
Riccardo e Nicola, per averci regalato
questa bella novità e soprattuto per
aver creduto nelle potenzialità dell'an-
tico Castello che anche grazie a loro og-
gi è più vivo e più bello.

L. G.

I fratelli Reverberi nel loro locale; nella foto piccola un’immagine dello Scacciaguai.

Nella vecchia Barga è arrivato il “Magna Pizza”
B A R G A – In una giornata di festa, dedicata interamente alla rinascita del centro storico di Barga, lo

scorso 20 maggio, è stata celebrata anche l'apertura di un altro locale all'interno del vecchio castello. Si
tratta del “Magna Pizza”, una pizzeria al taglio e da asporto che va ad arricchire le proposte turistiche e
non di Barga Ve c c h i a .

La pizzeria si trova dentro Porta Reale, nei locali un tempo occupati da Photo 1. Titolari della nuova
attività, che in queste settimane ha già riscosso tanto successo, sono i fratelli Paolo e Massimo Fluperi,
quest'ultimo assieme alla fidanzata Alice e, con loro, Gabriele Morganti e Linda Tu r i c c h i .

Il locale è aperto tutti i giorni tranne il lunedì e risponde al numero telefonico 0583 711280. Le sue spe-
cialità sono ovviamente la pizza, ma non perdetevi anche la sua “cecina”, oppure i calzoni e focacce e fo-
caccine a volontà. 

Il “Magna Pizza” è aperto dale 11,30 alle 21,30 con pizza no stop a tutte le ore, ma se volete la pizza per
cena, è gradita dalle 18,00 la prenotazione che peraltro vi garantirà una pizza appena sfornata.

I suoi titolari hanno in mente per il futuro anche qualche bella novità. Tra queste la probabile conse-
gna a domicilio, servizio che potrebbe essere realizzato già con il prossimo inverno.

Anche per loro vale il nostro ringraziamento per aver dato nuovo impulso alla rinascita della vita del
Castello. Bravi!



NEL COMUNE I PRIMI IMPIANTI FOTOVOLTAICI PER LA PRODUZIONE DI ENERGIA ELETTRICA
Il giorno 25 maggio 2007 nel co-

mune di Barga sono entrati in
esercizio i primi 4 impianti fotovol-
taici basati sul sistema del “conto
energia” (seguirà a breve un quin-
to). Gli impianti in questione pro-
ducono una potenza complessiva
di circa 10 kW. Il comune di Barga
con questa installazione è uno dei
pochi territori in Toscana ad avere
una così alta presenza di impianti
di questo genere.

Si tratta di una soluzione in-
novativa, in grado di sopperire
nell'arco dell'anno all'intero fab-
bisogno elettrico delle abitazioni
in cui sono installati, riversando
l'energia in eccedenza nella rete
elettrica nazionale. 

Oltre alla autosufficienza
energetica, il sistema consente
al proprietario di ricevere una
consistente tariffa per ogni kWh
prodotto, il tutto senza generare
il minimo inquinamento am-
b i e n t a l e .

Tali realizzazioni, ancora uni-
che nella nostra zona, sono state
progettate dall'Ing. Andrea Be-
neforti e realizzate dalla ditta
Gonnelli Claudio impianti elet-
trici di Barga che è lieta di pre-
sentare il proprio lavoro in que-
sta pagina speciale.

Gli impianti fotovoltaici, ga-
rantiti per venticinque anni,
consentono un risparmio annuo
nell'uso dell'energia elettrica
pari al 10% e nei primi 11 anni
di vita permettono di ripagare
ampiamente il costo di realizza-
zione. L'energia prodotta in ec-
cesso viene scambiata con Enel
attraverso il sistema di “Conto
E n e r g i a ” .

Che cos'è conto energia?
Semplicemente l'unico incen-

tivo statale che ti permette di
guadagnare tramite l'energia
elettrica prodotta e rivenduta
dal tuo impianto fotovoltaico.

Con questo sistema approvato
dal Ministero delle Attività Pro-
duttive e dell'Ambiente, si ga-
rantisce per ogni Kw/h di elettri-
cità prodotta col tuo nuovo im-
pianto fotovoltaico quasi 0,50
euro per vent'anni.

Praticamente con un impian-
to piccolo (1kWp), si guadagnano
circa 1.000 euro l'anno.

A chi è rivolto conto energia?
Conto energia è un'iniziativa

rivolta a tutti coloro che intendo-
no guadagnare dal loro impianto
fotovoltaico tramite la produzio-
ne di energia elettrica. La do-
manda puo' essere presentata da
Privati, Enti o Aziende i quali
intendono aderire anche se l'im-
pianto non è ancora esistente.

Chi garantisce l'incentivo?
Il "Conto energia" è un con-

tratto tra l'utente ("richiedente")
e il GSE Gestore della rete elet-
trica ("che si impegna a pagare
l'energia prodotta") .

E' il meccanismo di incenti-
vazione per l'installazione di
Pannelli Solari Fotovoltaici. 

Come funziona il conto
e n e r g i a ?

Conto energia prevede più op-
zioni per la cessione dell'energia
elettrica in rete anche a seconda
della dimensione del tuo impianto.

Per i privati solitamente si
dimensiona l'impianto a secon-
da del proprio fabbisogno ener-
getico, "scambio sul posto".

Per un Ente o L'azienda si
può considerare "in base alle
proprie disponibilità" di costrui-
re un impianto anche più gran-
de per poter guadagnare con
l'incentivazione offerta dal con-
to energia.

Quanto si guadagna con il
conto energia e l'impianto
F o t o v o l t a i c o ?

Ogni mese puoi guada-
gnare denaro dalla vendita
dell'energia elettrica che
produce il tuo impianto e
che cedi in rete.

Conto energia può ridurre
drasticamente la spesa energe-
tica della propria abitazione, il
condominio o l' azienda e di
guadagnare dal proprio impian-
to fotovoltaico per 20 anni dive-
nendo produttore e venditore di
energia elettrica pulita! 

• • •

L'ENERGIA SOLARE PER ABBATTERE I COSTI DI RISCALDAMENTO
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I consigli delle nostre aziende specializzate nel settore dell'energia rinnovabile

DAL SOLE L'ALTERNATIVA PER RISPARMIARE
L'energia del sole è abbondan-

te, gratuita ed inesauribile ed og-
gi più che mai rappresenta una
alternativa valida e sostenibile
nei confronti dell'utilizzo di siste-
mi di riscaldamento tradizionali
ed in crisi come petrolio e gas.

La ditta Termoidraulica Gon-
nelli Alessandro di Barga da an-
ni è impegnata nell'offrire alla
propria clientela soluzioni at-
tuabili ed alternative per rispar-
miare, installando impianti so-
lari Paradigma.

Sono sistemi solari garantiti
dieci anni realizzati con un siste-
ma a parabola che concentra i
raggi solari in uno speciale tubo
sottovuoto. Rispetto ai vecchi
pannelli solari, la resa dell'im-
pianto è così elevata anche nei
mesi invernali.

Insieme a questo tipo di pannel-
lo solare di ultima generazione,
l'azienda installa impianti di ri-
scaldamento a basa temperatura.
Il tutto permette un risparmio, ri-
spetto agli altri sistemi di riscal-

damento (metano, GPL e gasolio),
pari al 40%. Questo per il riscalda-
mento, mentre per l'acqua calda si
ha una copertura pari al 95% per
tutto l'anno. Aqua calda sempre,
direttamente dal sole.

Insomma l'impianto solare, so-
prattuto se integrato a sistemi di
riscaldamento a legna (caldaie e
camini) permette di poter davvero
dimenticare gli ingenti costi e la
dipendenza da petroli e gas. Sole

e legna sono in grado di garantir-
ci una perfetta e “risparmiosa”
autonomia.

I vantaggi non finiscono qui.
Con gli impianti solari e con le
caldaie cosiddette a condensa-
zione si ha la possibilità di una
riduzione fiscale del 55% sul-
l'IRPEF ed in più si può ottene-
re una retribuzione della Regio-
ne Toscana sull'impianto solare

che va dai 600 agli 800 euro a
seconda della metratura del-
l ' i m p i a n t o .

Da cinque anni la Te r m o i-
draulica Gonnelli A l e s s a n d r o
promuove ed installa i prodotti
Paradigma. Ormai ne sono stati
realizzati circa 50 e sempre con
ottimi risultati e con un positi-
vo riscontro da parte della
c l i e n t e l a .

Una caldaia a legna integrata con
l’impianto solare

Un esempio di un impianto solare per la produzione di acqua calda.

Nelle foto due degli impianti fotovoltaici installati a Barga
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idrotermosanitari, lattoneria
e riparazione in genere

ALL’OMBRA DEI CIPRESSI

Mons. Piero Giannini

N E L TRIGESIMO DELLA
S C O M PA R S A D I
MONS. PIERO GIANNINI
Carissimo fratello,

ancora una volta ti vogliamo in-
viare un saluto affettuoso tramite II
Giornale di Barga, per mezzo del
quale queste poche e modeste parole
possono arrivare a migliaia di bar-
ghigiani residenti in Italia o all'este-
ro ed a tante altre persone.

La tua scelta di vita dedicata a Dio
ed al prossimo ha condizionato la no-
stra e ne siamo sempre stati contenti.

Dal piccolo paese di Minazzana, si-
tuato sulle amene colline di Seravez-
za, dove abbiamo trascorso la giovi-
nezza insieme e dove, dopo una lunga
preparazione, hai celebrato la tua pri-
ma messa, ci siamo tutti trasferiti con
il babbo e la mamma a Sommocolonia;
le Apuane e la Pania, meta preferita
delle nostre escursioni, univano i due
versanti della natia Versilia e dell'a-
mata Valle del Serchio.

Abbiamo lasciato la nostra casa,
da dove si vedeva un pezzetto di ma-
re, i nostri numerosi parenti e amici
di giovinezza, seguendoti senza riser-
ve; il babbo continuava a lavorare
nelle cave di marmo del Monte Altis-
simo, la mamma accudiva amorevol-
mente alla casa, la Canonica di Som-
mocolonia, e noi fratelli eravamo an-
cora impegnati nello studio ed a pre-
parare il nostro futuro.

Sommocolonia: un piccolo paese
che sembrò subito simile a quello do-
ve eravamo nati, con tanta gente –
allora – simpatica, buona, religiosa,
di sani principi. E fu subito “amore”
con tutto e con tutti, il “tuo primo
amore” – mai dimenticato – di giova-
ne Sacerdote, al primo impegno di
Parroco, dopo un primo breve incari-
co come Cappellano della Parrocchia
di S. Martino a Pisa. Era il 16 dicem-
bre del 1962.

Quando l'Arcivescovo di Pisa, nel
giugno del 1976, ti invitò a guidare la
grande Parrocchia di Barga, ormai
Sacerdote esperto, ti abbiamo seguito
con il solito entusiasmo.

E Barga, con il suo millenario e me-
raviglioso Duomo, che hai amato in
modo quasi viscerale e che hai voluto
sempre più bello, con le sue numerose
stupende Chiese, con tantissimi cri-
stiani e gente comune che ti ha segui-
to nelle numerose e quasi impossibili
iniziative, Barga è stato il completa-
mento del tuo progetto sacerdotale.

A Barga anche noi, tuoi fratelli, ab-
biamo costruito la nostra famiglia, la
nostra esistenza; insieme a te abbia-
mo visto chiudere gli occhi al babbo e
poi alla mamma; ed ora è toccato a noi
vedere il tuo lento, ma costante ab-
bandono della vita terrena, vissuta da
te con quella serenità che ti ha sem-
pre contraddistinto e che riuscivi sem-
pre a trasmettere agli altri.

Caro Piero, ti vogliamo ancora ri-
cordare con il tuo ultimo, mesto sor-
riso, pochi minuti prima di chiudere
gli occhi per sempre, mentre lenta-
mente porgevi la mano al nuovo gio-
vane Sacerdote che il Vescovo aveva
appena inviato a Barga per aiutarti.
Si capì subito che quella stretta di
mano era un saluto di benvenuto a
nome di tutta la Comunità Barghi-
giana che non sarebbe stata lasciata
sola e di commiato dal mondo, da noi,
perché ormai stavi andando contento
verso il Padre Celeste.

Caro fratello, anche se umana-
mente sofferenti, siamo cristiana-
mente convinti che ci rivedremo
quando Dio vorrà; ma ti vediamo an-
cora in mezzo a noi attraverso i frut-
ti della tua Missione sia quando en-
triamo in una Chiesa o nel Duomo e
soprattutto quando tanta buona gen-
te di Barga, bimbi, giovani e adulti,
ricordano la tua generosità ed il tuo
incoraggiante sorriso.

Dario e Patrizia

Ruggero Nardini

Somma precedente

Barga. N.N. In memoria dei
cari defunti

Barga. Proventi spettacolo
“Emozioni in Musica” in ri-
cordo di Alessandro Cosi-
mini

Barga. N.N. In memoria di
don Piero nel trigesimo del-
la morte

B a rg a . A rmida Casci in
memoria del marito Puetro
e dei figli Romano e Lido

Totale

L 2.212,93

» 8,00

» 300,00

» 50,00

» 30,00

L 2.479,93

SORRISI NATALIZI
«SUOR MARIANNA MARCUCCI»
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Numero diretto diurno, notturno e festivo
Tel. 0583 723808 - Cell. 348 6034085

Si esegue anche la fornitura e la posa in opera di
MARMI, GRANITI E BRONZI

Delle migliori marche nazionali ed estere

B O R G H E S I
S T U D I O

F O T O

CARLISLE (In g h i l t e r r a )
Il 12 Febbraio ultimo scorso e venu-

to a mancare all’affetto dei suoi cari

MARIO SALOTTI
Era nato a Barga il 19 Aprile 1935

e viveva da tanti anni a Carlisle. 
Mario aveva passato a Barga la

sua prima giovinezza lavorando come
falegname presso diverse ditte locali.
Fu portiere del Barga per circa due
anni  e da quell'esperienza nacque la
sua grande passione per il calcio.

Nel 1956 conobbe Lauretta Mar-
chetti mentre lei si trovava in vacanza
a Barga; la seguì nella Scozia (a Salt-
coats), dove si sposarono e fomarono
la loro famiglia. Più tardi si trasferì in
Inghilterra dove con la sorella Mara
gestì un  negozio di Pesce e Patate.

La vita scorreva felice finché, dopo
una visita medica, fu diagnosticato a
Lauretta un male incurabile che la
strappò alla famiglia ancora giova-
nissima. Lauretta lasciò marito e fi-
gli l'8 agosto del 1981.

Mario con le sue manone da gigan-
te, ma delicate, sempre pronte alla
carezza seppe fare bene il babbo e la
mamma e riusci a tirare avanti ado-
rato dai figli e in seguito dai nipoti.

Nonostante il grande vuoto lascia-
to dalla scomparsa della sua diletta
consorte, Mario era rimasto un punto
di riferimento stimato ed attivo nella
vita della comunità italiana. 

Per nove anni è stato il Presidente
del “Club Italiano di Cumbria“. E'
stato stimato e benvoluto da tutti,
sempre pronto a dare una mano a
chiunque ne avesse bisogno. Sempre
pronto a vedere il meglio in tutti ed
in tutto.

Ha lasciato nella comunita Italia-
na un grande vuoto; e nei suoi cari
che lo piangono con profondo dolore il
conforto di saperlo nelle braccia del
Signore insieme alla sua adorata
Lauretta.

Lascia le figlie Lorena e Carla il fi-
glio Marco, la sorella Mara, I generi
la nuora, I nipoti.

Studio da Prato Rag. A n t o n i o
Via di Borgo, 2 - BARGA (Lucca) - Tel. 723.663 / 724.120

☞ Consulenza amministativa, tributaria e del lavoro
☞ Organizzazione e direzione aziendale

☞ Centro elaborazione dati
☞ Consulenza aziende agricole

CONDOGLIANZE
MOLOGNO

Il 10 gennaio scorso si è spenta
prematuramente Maria Rosa Vanni
in Bechelli di anni 45.

Ai familiari ed ai parenti tutti
giungano le nostre più sincere con-
doglianze.

B A R G A
Alla bella età di 95 anni si è spen-

to Ruggero Nardini.

Era nato a Barga il 23 luglio
1 9 11, nella casa degli avi, da Luigi
e Onesti Lina.

Per alcuni anni fu supplente pres-
so l'ufficio postale di Barga, poi im-
piegato nell'amministrazione delle
ferrovie dello stato e successivamen-
te funzionario nella Confederazione
dei Lavoratori dell'Industria ove fece
rapida carriera ottenendo l'incarico
di vice direttore dell'ufficio provincia-
le di Genova.

Durante la guerra rinunziò all'im-
portante incarico di direttore a Terni
per arruolarsi volontario nel Regio
Esercito.

Dopo aver frequentato il corso uffi-
ciali a Orvieto fu destinato alla zona
di guerra dei Balcani che non rag-
giunse a causa dei tragici avvenimen-
ti seguiti alla resa dell'8 settembre.

Arruolatosi nell'esercito della Re-
pubblica Sociale ebbe il comando in-
terinale di una compagnia sul fronte
della Linea Gotica ove ricevve l'enco-
mio solenne dinanzi ai reparti schie-
rati per il coraggio dimostrato duran-
te un'azione aerea nemica.

Catturato dagli alleati alla fine del-
la guerra fu internato in vari campi di
concentramento e rientrato poi in fa-
miglia gestì per alcuni anni, col fratel-
lo Antonio, una officina meccanica.

Nel 1952 emigrò in Brasile affer-
mandosi quale direttore del persona-
le in una media industria meccanica
e, raggiunta l'età della pensione, tra-
scorse ogni anno i mesi estivi presso
la famiglia a Barga.

Da alcuni anni era ospite presso la
“Villa di riposo Giovanni Pascoli” ove
ha concluso la sua vita terrena, dina-
mica ed operosa, il 16 maggio.

Al carissimo fratello Antonio, no-
stro valido collaboratore, alla cogna-
ta Emilia, ai nipoti ed ai parenti tut-
ti giungano le nostre affettuose con-
doglianze.

IN RICORDO DI
VALFREDO GIULIANI

Lo scorso 29 gennaio 2007, im-
provvisamente è mancato all'affetto
dei suoi cari Valfredo Giuliani. 

B A R G A
Il 27 maggio ultimo scorso è ve -

nuta a mancare la cara

R O S S A N A O R S I
Era nata il 16 febbraio del 1947.

A dare la triste notizia il mari -
to Glauco Orazzini che dalle co -
lonne di questo giornale la ricor -
da con profondo affetto e deside -
ra ringraziare sentitamente tutto
il personale medico e paramedico
del reparto Medicina donne del -
l'Ospedale San Francesco. Invia
un ringraziamento particolare
alle dottoresse Bertieri e Biondi
ed all'infermiera Lorena.

Ringrazia inoltre tutti coloro
che in questo triste momento gli
sono stati vicino.

Da parte de Il Giornale di Bar -
ga giungano al marito ed a tutta
la famiglia le più affettuose con -
doglianze per la perdita della ca -
ra Rossana.

Era nato a Filecchio il 9 settembre
1951 ed era conosciuto e apprezzato
da tutti per la sua voglia di vivere,
per la sua generosità e per il grande
valore che dava all'amicizia. 

La famiglia Giuliani, la famiglia
Del Medico dall'Australia e i parenti
desiderano che sia ricordano con il
suo sorriso buono e ringraziano tutti
coloro che hanno partecipato al loro
grande dolore.

Si unisce al loro ricordo Il Giorna-
le di Barga che esprime a tutti i fa-
miliari le proprie condoglianze.

Valfredo Giuliani
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B A R G A
Il giorno 4 maggio ultimo scorso  è

venuto a mancare Piero Gonnella. 

B A R G A
Il 24 aprile del corrente anno è ve-

nuto a mancare dopo breve malattia,
Benvenuto Piacentini detto il Tran-
quillo, soprannome che aveva eredi-
tato dal nonno. Era nato a Barga il 9
giugno del 1921 e per tutta una vita
aveva lavorato alla Metallurgica in
qualità di impiegato.

La sua perdita ha lasciato un vuo-
to nella comunità barghigiana dove
era conosciuto e stimato da tutti. 

Era nato a Renaio in località Pa-
lazzina nel giugno dei 1931 e cresciu-
to in una famiglia di sei fratelli.

I genitori, Berto e Mariuccia, deci-
sero poi di avvicinarsi al paese di
Barga per maggiore comodità e per
motivi di lavoro. 

Negli anni cinquanta Piero conob-
be e si sposò con Franca Renucci ed
insieme andarono ad abitare in loca-
lità Buvicchia. Operaio della Soc.
Metallurgica Italiana nel reparto
fonderie, dove ha lavorato fino alla
pensione, Piero ha cresciuto la sua
famiglia con tanto impegno ed amo-
re. Gli piaceva coltivare il suo terre-
no e curare la sua vigna che amava
tanto. Quel luogo, lì in Buvicchia, era
il ritrovo di tanti parenti e amici.

Era spesso a Barga nei pressi del
Giardino dove accompagnava la mo-
glie a fare la spesa ed era sempre
pronto per il saluto e una battuta.
Era stato un appassionato della cac-
cia specialmente quando si era dedi-
cato, con la squadra del figlio, alla
caccia alla volpe ed era solito raccon-
tare aneddoti divertenti di quel pe-
riodo.

Lascia nei dolore la moglie Fran-
ca, i figli Franco e Neva, le nipoti Si-
mona, Tiziana e l'adorata Virgi cre-
sciuta con i nonni in Buvicchia, la
piccola pronipote Adele, la nuora e il
genero ed i parenti tutti ai quali
esprimiamo le nostre più sentite con-
doglianze.

All’ombra dei Cipressi N E L S E D I C E S I M O
ANNIVERSARIO DELLA
S C O M PA R S A D I
PETER ARRIGHI

Il prossimo 25 luglio ricorreran-
no sedici anni dalla scomparsa del
buon Peter Arrighi, appartenente
alla grande comunità dei barghi-
giani residenti in Gran Bretagna
dove era da tutti molto stimato e
benvoluto.

Nella mesta ricorrenza, con infi-
nito rimpianto affetto, la moglie
Maria ed i figli Anna Maria, Fran-
cesco, Carla e Giancarlo con le loro
famiglie, lo ricordano a quanti co-
noscendolo gli vollero bene.

Peter Arrighi

N E L P R I M O
ANNIVERSARIO DELLA
S C O M PA R S A D I
ANNA ROSSI

8 giugno 2006 8 giugno 2007

Passa il tempo, la vita va avanti,
ma in una parte del cuore rimane
una zona d'ombra che nemmeno il so -
le riesce ad illuminare; è il ricordo di
te che non ci fa dimenticare quanto ti
vogliamo bene.

Mario, Enrica e Nadia

Anna Rossi in Agostini

N E L Q U I N T O
ANNIVERSARIO DELLA
S C O M PA R S A D I
LUIGI GONNELLA

Il 4 giugno scorso ricorreva il quin-
to anniversario della scomparsa del
carissimo Luigi Gonnella, residente
con la sua famiglia a Chicago, dove
era emigrato con i genitori all'età di
sette anni, da Fornaci di Barga.

Luigi era un membro della “Gio-
vanni Pascoli” Benevolent Society
che gestisce la villa di riposo “G. Pa-
scoli” di Barga.

Dedicò la sua vita alla sua fami-
glia, alla sua parrocchia, al suo pros-
simo e al suo lavoro.

La moglie Juna Calamari con i fi-
gli Gianni, Giorgio, Maria Rina con
le loro famiglie e Marco; e con la so-
rella Anna Barbi e la sua famiglia,
con immutato affetto e rimpianto lo
ricordano a quanti gli vollero bene.

Luigi Gonnella

N E L V E N T I S E I E S I M O
ANNIVERSARIO DELLA
S C O M PA R S A D I
GIORGIO BIAGI

Il 2 giugno scorso cadevano i ven-
tisei anni dalla morte del carissimo
ed indimenticabile Giorgio Biagi;
barghigiano profondamente attacca-
to alla sua terra ed illustre e benvo-
luto rappresentante della nostra co-
munità in Scozia, che in tanti ancora
ricordano con affetto.

Nella mesta ricorrenza, la moglie
Liana, unitamente ai figli Michele,
Grazia e Lisa con le loro famiglie, lo ri-
corda con grande affetto e rimpianto.

Si unisce al suo ricordo anche “Il
Giornale di Barga”.

Giorgio Biagi

N E L Q U I N D I C E S I M O
ANNIVERSARIO DELLA
S C O M PA R S A D I
GINA PECCIOLI

Il 16 giugno scorso ricorreva il
quindicesimo anniversario della
scomparsa della cara Gina Peccioli,
molto conosciuta e benvoluta  in tut-
ta Barga.

Nella triste ricorrenza, il marito
Oriano Cecchini, i figli Manuela ed
Italo, la sorella Antonietta ed il fra-
tello Paolo ed i parenti tutti, la ricor-
dano con immenso affetto.

Gina Peccioli in Cecchini

N E LV E N T I Q U AT T R E S I M O
ANNIVERSARIO DELLA
S C O M PA R S A D I
CELESTINO CASTELVECCHI

Il 27 giugno prossimo saranno tra-
scorsi ventiquattro anni dalla scom-
parsa del caro Celestino Castelvec-
chi, abitante alla Serra.

La moglie Anna Ori, unitamente
ai figli Attilio ed Alma, con lo stesso
infinito rimpianto lo ricorda a quanti
conoscendolo gli vollero bene.

Celestino Castelvecchi

Piero Gonnella

Benvenuto Piacentini

Benvenuto era una persona riser-
vata, pacata e serena ed in tanti lo
conoscevano e gli volevano bene.

Aveva una grande passione, che
nessuno conosceva e che forse a nes-
suno aveva mai confessato se non al-
la figlia Silvia che ha potuto leggerle:
amava scrivere poesie e nella sua vi-
ta ne ha scritte a centinaia. Ora sono
tutte conservate amorevolmente dal-
la figlia che in quei brani ritrova ri-
leggendoli, lo spirito ed i sentimenti
del babbo.

Benvenuto lascia nel dolore la mo-
glie Maria Borsi, i figli Luciano, resi-
dente in Scozia, con la sua famiglia,
le figlie Annalisa, Lidia, Teresa, Sil-
via e Bianca, tutte residenti in Italia,
con le loro famiglie, gli adorati nipoti
e pronipoti ed i parenti tutti ai quali
“Il Giornale di Barga” esprime le sue
più commosse condoglianze.

FORNACI
All’età di 87 anni il 19 gennaio

scorso è deceduta Vincenza Di Na-
tale. Alla famiglia ed a tutti i parenti
le nostre condoglianze più sentite.

Il 7 febbraio u.s. è deceduto Ste-
fano Di Natale, di anni 82. Alla sua
famiglia, ai parenti tutti giungano le
più commosse condoglianze de “Il
Giornale di Barga”
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Albiano - Castelvecchio Pascoli
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Via Pontevecchio, 9 - 55051 BARGA
Tel. 0583 711225 - Fax 0583 724042

Cercasi per la propria clientela straniera
RUSTICI - CASE COLONICHE ANCHE DA RISTRUTTURARE

BARGA - Nemo propheta in patria? Quando si parla di
Gino Tazzioli, campanili e rivalità vengono messe da par-
te, uniformandosi ad una sorta di “pax” calcistica, in ve-
rità evento piuttosto raro da queste lande ad alta “carat-
terizzazione campanilistica”. Il mister-manager plenipo-
tenziario dell’U.S. Castelnuovo, è stato infatti l’ospite d’o-
nore della cena di gala organizzata dall’As Barga 1924 in
collaborazione con l’amministrazione comunale, per fe-
steggiare il ritorno in prima categoria e ringraziare tutti
coloro che sono stati vicini alla società biancazzurra. Il
trainer gialloblu, originario di Castelvecchio Pascoli, ha
infatti battezzato il suo ricco e glorioso curriculum calci-
stico con la lunga militanza nelle formazioni giovanili bar-
ghigiane. E tra gli oltre 150 presenti (dirigenti, sponsors,
giocatori, storici tifosi illustri e stampa locale) presso il ri-
storante “Da Riccardo” a Porta Reale, non sono mancati i
suoi vecchi maestri, che non hanno dimenticato le gesta di
quel ragazzone che realizzava gol a grappoli ed era avvia-
to a una carriera folgorante. Ed in fondo poi, le premesse
della vigilia sono state mantenute, dando ragione ai suoi
primi maestri, i primi a credere in lui. Premiato dal presi-
dente Guido Mori e dal dirigente Luciano Tortelli per il
suo contributo alla storia del calcio locale, visibilmente
emozionato Gino Tazzioli ha espresso la sua dichiarazione
d’amore per la sua terra natìa: “Ho rivisto le stesse facce
contente di quando giocavo nelle giovanili, e poi si è crea-
to davvero un bel gruppo che può dire la sua anche in un
campionato impegnativo come la prima categoria”. Alla ce-
na di gala, hanno partecipato anche il sindaco di Barga
Umberto Sereni e l’assessore allo sport Gabriele Giovan-
netti, grandi appassionati di calcio nonché ex calciatori del
Barga in epoche diverse: “Una vittoria in campionato è
sempre un’emozione, ma tutto il calcio è emozione” ha det-
to Sereni, “Questa vittoria deve costituire un messaggio
positivo per tutti”. Anche l’assessore Giovannetti, presen-
te spesso in tribuna al “J. Moscardini”, ha plaudito alle ge-
sta di Simone Piacenza e compagni.

In una calda ed accogliente atmosfera marinara, la se-

rata si è dipanata tra premiazioni e ringraziamenti. Dopo
un’ottima cena che ha dato il meglio della cucina del Ric-
cardo, il momento clou è stato quello delle premiazioni,
svolte da Luciano Tortelli in collaborazione con il sindaco
Sereni e l’assessore Giovannetti. Per rendere omaggio ai
principali artefici del miracolo Barga, l’amministrazione
comunale ha premiato il presidente Guido Mori e mister
Alan Renucci con una bellissima targa. Poi riconoscimen-
ti e medaglie per tutti coloro, protagonisti in campo e fuo-
ri, che hanno contribuito a questo successo. Premi specia-

li sono stati consegnati a capitan Simo-
ne Piacenza (premio alla sua professio-
nalità e attaccamento alla maglia) e
Alessandro Bonaccorsi (giocatore più
corretto dell’intero campionato), mentre
il sindaco Sereni ha consegnato al capi-
tano biancazzurro un enorme trofeo
sportivo. Alla fine poi, una grande torta
realizzata per l'occasione dalla Pastic-
ceria Lucchesi, ha chiuso degnamente i
festeggiamenti. Ora si torna a lavorare
alacremente per allestire una squadra
che, almeno dagli spifferi provenienti
all’ombra del Duomo, dovrebbe punta-
re alla seconda vittoria consecutiva. 

Nicola Bellanova

PREZZO DEGLI ABBONAMENTI

ITALIA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 21,00
EUROPA prioritari per
qualsiasi destinazione . 25,00
GRAN BRETAGNA. . . . . . . sterl. 20

✩

AMERICHE prioritari
per qualsiasi destinazione . . . 40,00
AUSTRALIA prioritaria . . . . 45,00

✩
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Un’immagine della festa alla Trattoria “Da Riccardo”

BUONE NUOVE DAL GRUPPO MARCIATORI
BARGA - Il Gruppo Marciatori Barga, con i suoi amatori sta ottenendo otti-

mi risultati nelle varie discipline. L'impresario edile barghigiano Leonardo
Gonnella che gareggia nella categoria MM45, dopo aver partecipato con suc-
cesso alla sua prima maratona, al Campionato Italiano Amatori Master a Car-
pi, classificandosi 55° con il tempo di 3h 14m 51’’, si è ripetuto nella Pisa Ma-
rathon classificandosi 50° su 628 concorrenti con l’eccellente tempo di 3h 01m
38’’; ma non è finita perché Gonnella si è poi classificato 21° assoluto alla ter-
za edizione della “Vivi Sillano”, corsa in montagna di km 10.

A tenere alti i colori del Gruppo Marciatori Barga anche Giorgio Biagioni,
categoria MM70, secondo classificato nella Gara Internazionale di 10 Km di-
sputata a Bastia Umbra; quinto classificato al XII Giro Podistico a tappe Costa
degli Etruschi - S. Vincenzo; terzo classificato al Campionato Regionale della
XXXV “Scalata al Castello” ad Arezzo sulla distanza di Km. 14. Per lui da re-
gistrare anche l'ottima prestazione invernale, sulla neve, alla XXXIV Edizione
della “Ciaspaloda” svoltasi in Valle di Non.

Infine i risultati di Lucia Chiappa e Giuliana Pennacchi Categoria MF50,
che  hanno ben figurato alla XIII Maratona “Città di Roma”, classificandosi ri-
spettivamente al 20° e 21° posto; anche per loro si trattava della prima parte-
cipazione ad una maratona.

TUTTI I TOSCANI MONDIALI
BARGA - Nell’ambito delle iniziative dei festeggiamenti per il trionfale ritorno del

Barga nel campionato di prima categoria, è stato presentato venerdì 25 maggio pres -
so la sala consiliare di Palazzo Pancrazi a Barga, il libro “Tutti i toscani mondiali”,
scritto dal giornalista Enrico Pace. All’incontro, organizzato dal collega Nicola Bel -
lanova, hanno partecipato il sindaco Umberto Sereni, l’assessore allo sport e spetta -
colo Gabriele Giovannetti, il presidente dell’ A.S. Barga 1924 Guido Mori con la
squadra al completo; oltre  naturalmente all’autore del libro e l’editore Marco Del
Bucchia dell’omonima casa editrice. 

“Tutti i Toscani mondiali” è una carrellata dei grandi campioni del passato e del
presente che, partendo dalla Toscana, sono riusciti ad indossare la maglia azzurra
per la più importante manifestazione calcistica mondiale. Il volume è arricchito dal -
le illustrazioni del disegnatore Matteo Mancini a corredo delle schede dei protago -
nisti. Il volume si presenta come una vera e propria enciclopedia del calcio toscano.
Il libro è in vendita nelle migliori librerie al prezzo di 25 euro. 

BARGA - Dal 14 maggio al 15 giu-
gno si è svolto a Barga il famoso tor-
neo di calcio del Cancellone, organiz-
zato anche quest’anno dalla squadra
Amatori Barga, capitanata da Lucia-
no Marchetti.

Grandissimo il successo di pubbli-
co per questa manifestazione che ogni
sera ha presentato due partite, que-

st’anno con la formula aggiuntiva di
tre squadre Over 40, che hanno gioca-
to un mini campionato fra loro.

Due sono state quindi le finalissi-
me, quella degli Over 40 e quella dei
più giovani. I risultati non possiamo
darveli perché questo giornale esce
proprio nei giorni della finalissima
prevista per il 15 giugno.

55051 BARGA Via G. Pascoli
Tel. 0583.723.154 - 723.426 - Fax 0583.724.084
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O F F E RTE SPECIALI A l p i to u r, Fr a n c o rosso, Viaggi Idea

VOLI SPECIALI SHARM EL SHEIK

TUNISIA da Euro 399,00 (bambino gr a t i s )

Pa c ch et to SA R D E G NA ( n ave + hotel) da Euro 395,00

INTERNATIONAL
TRAVEL SERVICE

A. S. Barga, ancora festa per la promozione

Il Torneo del Cancellone

CALCETTO A SAN PIETRO IN CAMPO
SAN PIETRO IN CAMPO – Con lunedì 4 Giugno ha preso il via il Torneo di Cal-

cetto di San Pietro in Campo con la formula a sedici squadre. La manifestazione che
ogni anno riscuote un grande successo, è organizzato dal Comitato paesano e vede
ogni sera tre partite con fischio d’inizio alle ore 20.
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